LA MALVASIA ATLANTICA-MALVASIA AROMATICA.
DUDAS, ERRORES Y ALGUNAS CERTEZAS

Juan José Otamendi Rodriguez-Bethencourt (El Grifo)

La milenaria Malvasia, por su historia, por laresition y valor de sus vinos, por las
dificultades de su obtencién desde la Edad Medialgomportancia de su comercio, ha
dado lugar a algunos mitos que dificultan u os@mesti conocimiento.

La Malvasia es una planta de origen mediterrangwgue su recorrido atlantico, que es
el que nos ocupa, tiene un gran interés historigactyal. En ocasiones se sostienen unas
tesis poco verosimiles, improbables o cuando mehaiosas, de modo que las
conclusiones también lo son. Se ignoran datos §ogiafia que no conducen a lo que
queriamos demostrar. Un pequefio ejemplo: se inggegadamente, copiando unos a
los otros, que el nombre Malvasia proviene de labpa Monembasia, puerto de mar de
la peninsula de Morea, olvidando su posible origetense, concretamente de la zona
de Malevizion, asi llamada desde la época mindiaatantes siglos antes de Cristo y
gue ya entonces elaboraba y exportaba vinos dula&hdlicos, como afamados eran
también otros vinos de Creta como los de CisamétimR o Sitia

Este trabajo se limita a poner en cuestion algafiamaciones que, aunque reiteradas,
son cuando menos dudosas 0 no suficientemente ttedes y a destacar algunas
fuentes que, aungque conocidas, se eluden o valerarodo tangencial.

Ello ha dado lugar a tener como “Malvasia Autéfitida Canarias, una variedad
probablemente, en mi opinion, reintroducida en lanm en el siglo XX, que ha

resultado ser la Malvasia de Sitges, relegando wateedad de Malvasia que se
encontraba en todas las islas del Archipiélagdyida La Palma), en la segunda mitad
del siglo XIX, lo que ha dado lugar que la MalvadéalLanzarote (y de otras islas) se
haya de denominar Malvasia Volcanica.

Pero estas cuestiones de indole histérica (obj@taipal de esta ponencia) no deben
impedir una mirada hacia el futuro de esta variegadque hay muchisimos aspectos
por investigar para la potenciacion de su espédifit que es un valor estimado por el
consumidor, en tiempos en que las caracteristiggmolépticas de los distintos vinos
se han ido homogeneizando en demasia, en detrirderits caracteristicas varietales.
A ello dedicaremos el ultimo apartado.

l. Algunas cuestiones sobre la Malvasia de Madeira.
12 ¢ Fue introducida la Malvasia por Enrique el Navgante?
Gaspar Frutuoso, herculeo historiador de la Maemiardel que todos somos deudores,

cuyasSaudades da Terrpermiten conocer muchos aspectos de nuestro pase&dde
otro modo ignorariamos, afirma en su Capitulo XXldero Il (escrito en la segunda

! Faure, Paulla vida cotidiana en la Creta minoica. La vie qu@ithe en Créte au temps de Mind973.
Traduccion, Barcelona, 1984. Pags. 51y 62.



mitad de 1583 y todo 1584), que Enrique el Navemgardndo traer las cafias de Sicilia
y de Candia mando traer sarmientos de Malvasiagquez@e plantaran en Madeira. Pero
desde principios del siglo XX conocemos donde seiag@ntd el cura azoriano para su
trabajo sobre Madeira, (donde probablemente nusiter@ como tampoco estuvo en
Canarias ni en Cabo Verde ni en Principe, pese prériosos datos que aporta de cada
uno de estos lugares). Sabemos hoy (y desde camsielet siglo XX) que Frutuoso en
sus escritos sobre Madeira, aprovechod el trabajbaplemente encargado por él
mismo, de Jeronimo Dias Leite, fuese 0 no copiamoépte de otro manuscrito. Este
manuscrito de Dias Leite ha sido publicado auncareigimentd En él consta que
Enrique el Navegante hizo traer de Sicilia la cdé@azucar, pero nada dice, en cambio,
ni de Malvasia ni de Creta, que si introduce FrtlcEs lo que hoy dirfamos una
“morcilla”, relativamente logica por cuanto que eh momento en que Frutuoso
transcribe el trabajo de Dias Leite, en ese momeet@acababa de producir la eclosién
de la Malvasia, constituyéndose en un vino de é@ataercial indudable. Los ingleses
adquirian vinos de Madeira desde, al menos, 1480mémo modo que lo hacian de
las costas andaluzas por aquellos afos, aunquenemos testimonio alguno que nos
permita afirmar que se tratara de Malvasia. Inchesalta dudoso que fuera Enrique el
Navegante quien introdujera la cafia de aztcar efeivh

No soslayamos el hecho de que Torfaem el Gltimo cuarto del XVI, transcribe el
testimonio de Cadamosto, incluyendo también unacidera la Malvasia que su fuente
no indicaba. Es logica la suposicion de Torriam paanto escribe su obra (1588) la
Malvasia en Canarias estaba en plena eclosion.

22 El vino de Madeira en el siglo XV era probablenmée tinto.

Relacionado con lo anterior, lo mas probable, ceefialan historiadores portugueses,
como Pereir el vino de Madeira en el siglo XV era vino tinice este autor que
hasta el siglo XVI no hubo Malvasia en Madeira,rnadindo lo siguiente: No
documentaron los cronistas la importacion de sanmsede Candia por el Infante; y
Gomes Eanes de Azuara, primer relator, en 1458)sdsucesos maritimos y terrestres
de aquel principe, y de las producciones mas iraptas de Madeira, no aludio a la
plantaciéon de un varietal tan afamado. Si parecardentado que el Infante trajo cafia
de Sicilia, por lo que no desaprovecharia traee gatietal. Cadamosto (que visitd
Madeira y Canarias en 1445), escribié una relad@érsus viajes que se imprimié por
primera vez en 1507; su relato se volvio a publiErtro de la obra de Ramu$ielle
Navigationi et viaggieditada en Venecia en 1550. Pero en definitizaatosto, que
visitd Madeira en la segunda década de la cololdzano identific6 como Malvasia el

2 Dias Leite, Jeronimdescobrimento da llha da Madeirhisboa 1989.

® Frutuoso, GaspabPe Saudades da Terr@? ed., P. 14@espués que el Infante don Enrique mandé por ldasa
de Sicilia para que se plantaran en la isla y de @larmando traer sarmientos de malvasia para quplaetaran,
dandose todo tan bien en ella, que después deaplant Funchal, trajeran la planta a Machico, queepdié de
manera que del primer aztcar que se vendié erldadis Madera fue en la villa de Machico donde condem hacer;
recogieron trece arrobas de él, que se vendié @daba por cinco cruzados, y mas se compré comastrajgoara
que se viera su hermosura, que como mercaderiginBlde malvasia es el mejor que se halla en eléigo y se
lleva para las Indias y para muchas partes del Mund

4 pérez Vidal, Josd:as conservas almibaradas de las Azores y las Casakingra do Heroismo 1957. P4g. 2 dice
que probablemente no fue Enrique el Navegante daiémrodujo sino los genoveses, apoyandose eradtses
portugueses. Lucio de Acevedepocas de Portugal Economicbisboa 1947, p.218 y Duarte Leit®s primeiros
agucares portugueses, en Industria Portuguéssboa, ano XlI, 1939.

® Torriani, L.Descripcion de las Islas Canariasladrid, 1978.

® Eduardo C. N. Pereira, en slifas de ZargoVol.l. Funchal, 1989. (42 edicién, p. 556, cuyanera edicion data
de 1940).



varietal de vifia, ni se prueba —sigue diciendoiRergue el tonel de Malvasia en que
se suicido el Duque de Clarence, en la torre deltesnen 1478 hubiese sido importado
de Madeira. Lo que esclarece la historia es queploseros vinos de Malvasia
exportados de la isla so6lo entraron en Europa é®,ljara la corte de Francisco |, y
gue Cadamosto testimonié haber visto, cuando Se @aMVadeira, “uvas pretas de
parreira em toda a perfeicao”, pepoetas (negras), que no vedongo-amareladas o
rosadas, como las de Malvasia Céndida y Malvasisad®p las discutidas castas
antiguas cultivadas en la isla.

32 Vino Malvasia de Madeira en la primera mitad deXVI.

El conde Giulio Landi visité Madeira en 1526, aunque su obra no se qaralihasta
1570 y 1574 en Piazenza. Su testimonio es ineqoj\s® elaboraba vino de Malvasia
en pequefa cantidad en relacion a otros generdansols, semejantes al vino griego
italiano. Dice concretamente ge&a isla produce también gran cantidad de vindodias clases,
pero la mayor parte es de vinos generosos y blare@mejantes al grego de Roma. Produce también
malvasia, pero no ya en mucha cantidad y es reputaejor que el de Candia. Y porque los de la isla n
acostumbraban a beber vino, lo vendian a mercadepes lo llevan a la Peninsula ibérica y para otros
paises del norte

El ingeniero militar Pompeo Arditi, que visitd Madey las Azores en 1567, en una
viva descripcion de ambos archipiélagos explicebdmanza de sus vinos, que se
producen en gran cantidad, que son considerados excglentes y que son muy
semejantes a los Malvasias de Candia; no afirmaagles sean Malvasias pero si que
son semejantes a los de Candia, testimonio contisten el de Lant!i

A capitania do Funchal faz quase todos os aglcgress Machico, por ndo ter 4guas tdo abundantes,paucos,
mas tem cereais e aveia. Toda a ilha produz grampaantidade de vinhos que aqui sdo consideradosomuit
excelentes, e sdo muito semelhantes as malvasi@amt#ia. O trigo que aqui se colhe, é éptimo ma&oépouco,
gue ndo chega para um terco da ilha: por isso daggados a comprar fora, nas Candérias e nas ilhas dqgores. A
colheita é aqui muito mais cedo do que a nossa, @di2 de Maio comemaos pao novo, uvas, figos eesialias os
homens da ilha diziam que ja desde Marco comiamng&o. E muito abundante em frutos de toda a espéantre
outros ha bananas (muse), daquela espécie que zZes weem de Chipre para Veneza. E tdo fértil est djhe,
plantando aqui arvores, num ano déo fruto; paranaldisso, tem aqui uma qualidade maravilhosa, questinao
cria animais venenosos, mas até trazendo-os deara aqui, morrem logo, e ndo se encontram aqunars
nocivos, para além de ratos e ras, compridas uno @edmaximo. A cidade do Funchal é a mais habigelfoda a
ilha e podera ter de cinco a seis mil almas; fitaada numa praia de milha e meia de comprimente, esta virada
para Cabo Verde; onde ancoram todos os navios quoead@mprar aglcares, vinhos e conservas de aclcar, q
nesta cidade se fazem muito boas e em grande abciad&qui, tanto 0s que vendem como 0s que cCompu@agam
direitos ao Rei, na ordem dos dez por cento, deongo@ 0 Rei, com isto e com o que recebe dos agsicar gente
da terra, que de cada cinco Ihe ddo um, cada anduando todas as despesas, acumula cinquentaunddbs.

No existen para Canarias testimonios equivalerdes|p primera mitad del siglo XVI.
42 Madeira a finales del XVII apuntaba ya los nueve® Madeira que hoy conocemos
Resulta de mucho interés el testimonio de Hansn8|oaentifico irlandés, médico y

boténico, que publicé diversas obras, quien desaitestado de situacion del vino de
Madeira. La Malvasia no era mayoritaria sino quelaboraba en pequefia cantidad; no

7 La descrittione de l'isola de la Mader®lacéncia, 1574. En Hitdria do vinho da Madeacumentos. Funchal
1993, pag. 332.

® Peloso, Silvano y Radulet, Carmen NDocumentos e textos sobre os Agores nas Bibliotecass Arquivos
italianos: uma pesquisa histérica e bibliografidan: Os Acores e as Dinamicas do Atlantico: Do Descoénito a Il
Guerra Mundial. Actas do Il Coléquio Internacionas@g¢ores e o AtlanticdAngra do Heroismo, Instituto Histérico
da llha Terceira, 1989, p. 163-180.



se conservaba bien. El vino blanco tefiido con tintexpuesto al calor anuncia el
estufado y, en definitiva, nos habla de un Madeierno que luego ha persistido.
Una evolucion que veremos también mas tarde enri@an®ice Sloane con mucho
detalle y precision, sobre su visita a Madeira @8irt

Hay tres clases de uvas: la blanca, la negra yrengnuscadinea o malvasia. La primera es la masdénte, pues
la mayor parte del vino es producido con uva blarsiando después coloreado con adiciéon de vinm.tiBsta
mezcla, dandole un color mas cargado que el chammagyuda a su preservacién. Se conoce bien queidos
blancos, de una manera general, se estropean nuiglamente y que los tintos son mas faciles de mantanto
mas fuerte sea su coloracion. Por eso en Francimrdelespués de la pisa las cascas y el zumo denas
permanecer en las cubas, durante mayor o menorcesjiz tiempo, conforme a las caracteristicas yrcgue se
pretenda. El vino virgen hecho de mosto separad@diatamente de los hollejos sin fermentar o préasan poco
tiempo esta preparado y listo para ser bebido, per@stropea deprisa...El malvasia no se cons&mwgoco tiempo
se vuelve muy picante, por lo que se elabora engieps cantidadeta mayor parte del vino elaborado es el de uva
blanca con un poco de tinto, que tiene la propiedadosa y muy especial de volverse mejor cuants expuesto
estuviera al sol y al calor. Asi, en vez de llewaaluna bodega fresca, lo exponen al sol y al cdlos que estan
poco acostumbrados a este vino, lo encuentran dadafle, de gusto ligeramente semejante al Jeiends, “a
seguir a este”, el que se revela mas fuerte y doas@ropiedades. Es exportado en grandes cantidades |aer
explotaciones de las Indias occidentales y, Ultiete, para Occidente, pues no existe otro tipoide gue se
conserve mejor en climas calientes

52 La decadencia de la Malvasia se produce antes Btadeira que en Canarias.
Surgen los nuevos Madeira.

Existen testimonios de que los Jesuitas madeiremsesu fincaFajd dos Padres
cultivaban la Malvasia, teniendo el practico moriopde este vino en la segunda mitad
del siglo XVII. Inducida por los ingleses, que eran los compradogsimportantes de
Europa (y sin perjuicio de las ventas americargsge@almente Brasil), y consumada su
independencia de la corona espafiola (1640), Madeimenza a hacer otros vinos mas
alcoholicos (bien que probablemente la alcohol@acse produjo inicialmente en
Inglaterra), modificandose los sistemas de vindii@a con la alcoholizacién mediante
aguardiente (también a veces con aguardiente d® ca@rropando los mostos (con
marmeladade uva). Los nuevos vinos de Madeira, desde Sndéd XVII y todo el
XVIII, alcanzaron mayor fama y comercio que susgars Malvasias.

62 El varietal Malvasia al borde de su desaparicién un poco mas alla del borde.

Si a finales del XVII el vino de Malvasia estabarmonado en la finca de los Jesuitas,
posteriormente la situacion de esta variedad empéalemas, en la segunda mitad del
ochocientos (dos siglos después del testimonio dagdn antes citado) ataco la
filoxera en Madeira, arrasando el vifiedo autdctdrecisamente se dice que alguien
(que no se concreta) recogio tras la filoxera agolanta de Malvasia de la citada Faja
dos Padres. No se concreta tampoco a quién seitgéorecoger planta de un vifiedo
filoxerado para replantarla ni donde la replantareBe mas razonable en términos
probabilisticos pensar en una reintroduccion deletal, sobre todo si no se da
respuesta a las preguntas anteriores. Desde lgedibi@l que la finca de los Jesuitas
fuera el reservorio de la Malvasia Madeirense, atot porque en 1759, con la
expulsion de los Jesuitas, la finca fuera rematadlicamente a favor de Joao
Francisco de Freitas Esmeraldo en 1770, sino godmeporque como nos dice Henry
Vizetelly -afamado endlogo britanico que visitd scebid sobre las principales zonas

% Sloane, HansA Voyage to the Islands Mader&n Vieira, Alberto:Histoéria do vinho da Madeira. Documentos e
Textos.Coimbra, 1993, P. 334.

10 John OvingtonA voyage to Suratt in the Year 168h obra citada, p. 33&les asseguram aqui 0 monopélio do
malvasia do que existe em toda a ilha apenas ura@lgrande vinha na dita faja de que sao os Unpossiidores.



vinicolas europeas y que también visito MadeiragaCias en los afios setenta del siglo
XIX- la antigua finca pertenecia en ese momenenfarhilia Neto, que habian plantado
en ella el varietal Verdello. Creo que Vizetellyoleaen pretérito de la Malvasia Baja
dos Padre§.

Volvamos a los afos centrales del siglo XIX; ex@usable el testimonio de Andrade
Corvo ante la Academia Real de Sciencias de Lisdeala que era miembro, al
presentar en febrero de 1854M@&moria sobre a "mangra” ou doenca das vinhas da
Madeira e Porto Santd. Relaciona abundantes variedades cultivadas dando
indicaciones pormenorizadas de cada una de elites.l&3 variedades Boal, Sercial,
Negra Molle Tinta, Negrinha, Verdelho, Tarrantéastrdo, Isabelle y desde luego la
Malvasia. La Isabelle es una de las variedades ieanes que introdujeron los
madeirenses con la finalidad de combatir el oidumsiguiendo con ello de modo
involuntario introducir la filoxera. Sobre la Mabia nos cuenta Andrade Corvo que
habia cuatro variedades diferentes:

H& quatro qualidades de Malvasia. A candila ou dademalvasia roxa de bago redondo; a babosa deobagnco
e um tanto alongado; e a malvasia propriamente.diastas variedades o principal é a candila, estacdchos
grandes e ovais de bagos ovados e cor de ouroapate cor amarela esverdeada, com quatro divisd@som
profundas, e redondas, e com duas menos distioéats dentadura tem uma ponta pequena e amarelasta.f& a
primeira variedade de vinha introduzida na Madegielo principe D. Henrique em 1445, vinte e seissat@pois da
descoberta de ilha; é originaria de Candia. Comoasipao da llha da Madeira é quase idéntica a da itte
Candia, em relacéo a direccéo da linha isoterma 2@%nada admira que esta variedade prosperasseadeiva.

Con la la filoxera en 1872, se acelerd la introtutae variedades americanas no ya
como portainjertos sino como productoras diredas1883 repartié la Administracion,
de dos viveros que habia creado al efecto, 60.@00gs, y asi se continud en los afos
sucesivos, al punto que estas variedades amerjcaaagie una veintena, se emplearon
también como productoras directas de uva. La edabr de vino de uvas procedentes
de variedades americanas se generalizé (graciasdidion de alcohol, porque como
vieron los primeros conquistadores americanosyildéss americanas, de gran porte y
belleza, daban un fruto poco sacarino y por tantervible para la vinificacién),
alcanzando una gran fama. El 30 de marzo de 198éds®0 el arranque de las vides
americanas productoras directas de vino, ordemnquee cumplié por lo menos hasta
1978, fecha en que se establecio un plan de reidneale las vides de Madeira con la
pretensién de reconstituir el aspecto viticolaramtel oidio y la filoxerd®,

Deducir de lo anterior que hubo un varietal esperifie Malvasia mantenido durante
quinientos aflos de modo inmutable, al margen dealasares que hemos apuntado
brevemente, como las enfermedades de la vifia, Eapdédcion y continua
reintroduccion de variedades es cuando menos uwcicie de voluntarismo. No
pretendo poner en cuestidon la historia de la M&vae Madeira, sino remover los
pilares en que se apoya la historia oficial de lalvislsia Canaria, como traida de
Madeira en el momento de la conquista.

1 vizetelly, Henry: Facts about Port and Madeira, Londres, 1880)Durante alguns anos o melhor Malvasia
produzido na ilha era feito com uvas cultivadas rlaoal especial, perto do mar e por baixo de uno gknhasco,
chamado Faja dos Padres, a oeste de Camara de L®obasn vinhedo pertencente aos Jesuitas. Hoje, tanten o
vinhedo tornou se propriedade da familia Neto e estéivado principalmente com vinhas da qualidadedelho.

2 Jodo de Andrade CorvéMemdrias sobre as ilhas da Madeira e Porto Sanior. Jod0 Andrade. Memdria .
Memoria sobre a "mangra" ou doenca das vinhas dieivéae Porto Santo. Apresentada a Academia n@&dss3
de Fevereiro de 1854, (Lisboa), (1954); "A mangradoenca das vinhas", in Das Artes e da Historidddeira,
vols. IV V, n°s.24 29, 1956 1959.

3 Centro de Estudos de Histéria do Atlantic)ds castas do vinho Madeira ww. ceha-
madei ra. net/vi nho/ vinl. ht n



II. Dudas y silencios en la Malvasia de Canarias.-

72 El varietal Malvasia carece de importancia enal viticultura tinerfefia en la
primera mitad del siglo XVI.

Resulta fundamental la obra de Martinez Gafthda méas completa sobre el vino de
Tenerife, métodos de elaboracién y cultivo, fingaacipales, varietales, comercio, etc.,
aungue desgraciadamente circunscrita a la primeea el XVI.

En la pagina 168 dice&stacircunstancia (la del consumo de diversos vinosilaimes durante los primeros
afos de la conquista)nida al origen mayoritario de los conquistadqrésv/orecié el gusto por los vinos blancos y
aloqueg(claretes)Los tintos quedaron en un segundo plano. Hastauato eran los blancos y claretes dominantes
en laisla que, en 1518, cuando se intentd faverecproduccion local frente a las importaciones,exceptud a los
tintos de la moratoria de venta.... Otra de las céesdisticas de los vinos de la isla era la tendersciglaborar finos

0 “delgados” frente a los “gruesos” o “gordos”. Oea, segun el cuerpo y finura de los caldos, seepiaf los finos
frente a los fuertes, aunque el riego de las cqgamitiria la presencia de vinos pobres, ligerasmeines e incluso
endebles. Por ello, el viduefio torrontés, que juatda uva castellana dominaba la elaboracion de Vaisos
andaluces a fines del siglo XV y principios del X84 extendi6 por toda la isla. La uva de torronmigssentaba unas
cualidades aptas para ello a lo que se sumabanosias caracteristicas que le conferian al vino $ar® su
facilidad para ser guardado. De ahi que este tigoviluefio fuese el mas demandado a la hora der exilgis
viticultores un tipo de uva con el que elaborar lm®stos. Otras cepas blancas que también se dodtivaen
Andalucia, como el listan y el vejeriego, se imfaon igualmente en Tenerife y con ello se trastaddos tipos de

vinos elaborados con ellas

Los distintos varietales que enumera nos resuttanados: de uva blanca la torrontés,
vijariego, listan, verdello, moscatel, malvasia, dg uva negra la tinta mollar
(negramoll). El vino mas estimado era el vino btade torrontés (como entonces en la
Peninsula) con amplia diferencia respecto a losdde@omo tipo de vino, no obstante
son los romanias probablemente los mas abundahtegnos en los afios cuarenta del
siglo XVI. Estos romanias son los que vemos prdtesgien diversas ordenanzas
municipales andaluzas desde la segunda mitad glel XV, como las del Puerto de
Santa Maria, Chipiona, Sanlicar de Barrameda \s'dtrgue se destinaban en su
totalidad a la exportacién. De los cuadros de amdn de tipos de vino que elabora
Martinez Galind® tanto los vinos de romania como los de torroréeden en mucho
a los de malvasia que, salvo en algun caso, evanetal testimonial. Por ello concluye

el autor indicadty gueno sera hasta la segunda mitad del siglo XVI cualaddisminucién y cese de las
exportaciones de malvasias del Mediterraneo oriepiar la expansion turca conviertan al archipiélagm
abastecedor del mercado inglés, en esta ocasitavad de los malvasias. El precio de los romanésuperaba en
mucho al de los otros tipos de caldos, lo que témpudo suponer un freno a su expansién

Por ello entendemos que la Malvasia, que resuliitantisima el la segunda mitad
del siglo XVI y en el siglo XVII, cuando su vinoaeprobablemente el mas caro de
Londres, no tuvo importancia en la primera mitatlsiglo XVI, siendo ampliamente
superado por romanias y torrontés y el vino ded'teda”. Dentro de la segunda mitad
del siglo XVI, el mayor incremento del vino de Madia se debid producir a finales del
siglo, dado que entre1l593-1650 hay un alza de gweamnstante y vertical, salvo dos
grandes depresiones alrededor de 1620 y'£640

14 Martinez Galindo, Pedro-Migudla vid y el vino en Tenerife en la primera mitadisiglo XV1 La Laguna 1998.

15 Franco Silva, AlfonsoEstudios sobre Ordenanzas Municipalsigllos XIV-XV1).Cadiz 1998.

18 Martinez Galindo... P. 277 y ss.

" Martinez Galindo... P. 174 y ss.

18 Morales Lezcano, VictoRelaciones mercantiles entre Inglaterra y los apafiagos del Atlantico ibérico. Su
estructura e historia (1503-1783)a Laguna 1970. p. 64.



82 El vino de Malvasia que se producia en Canaria® era el que se consumia en
Inglaterra.

Conocemos perfectamente las fechas de la vendmliasdslas, incompatibles con un
vino alcohdlico y, mucho menos, dulce. Sabemos i&miue gran numero de barcos
anclaban frente a la costa esperando que el vinwiesa listo para embarcar tras la
vendimia. Algo similar sucedia con los Sherry, asmdbenominados en Inglaterra como
Sack (transposicion de la palabra espafiola “sa&satlecir, vinos autorizados para ser
sacados del territorio 0 vinos de exportacion,mpéas que todavia se la confunda con la
palabra “seco”). Dadas las fechas en que los ieglegian a buscarlos y dado que
frecuentemente se embarcaban sin acabar de fennesgalta evidente que no era el
mismo vino, o no lo era tal cual, que el Canari sidebia en Bristol y en Londres (y al
que se refiere Shakespeare como vino que se dalmbeza) y que se bebia en vasitos
de aguardiente, y que en definitiva era muy aldobdy algo dulce. El vino que se
embarcaba en Canarias, no era exactamente el geensemia en Londres. El vino
canario procedia de uva vendimiada tempranamens® gmbarcaba turbio, recién
fermentado o en fermentacion, lo que sabemos pdetdas de vendimia, las fechas de
embarque y por el testimonio (a que luego haremeacin) del jesuita Mathias
Sanchez. Mas alla de que se falsificase, lo quere@samente una consecuencia de su
éxito, hay que tener en cuenta que los inglesessidanauténticos creadores de vinos
tanto franceses, portugueses, italianos y espafpteslimitarnos ahora a los vinos
europeos. Los vinos canarios (de Jerez y de otmggencias), tal como llegaban a
Inglaterra, eran remontados con aguardiente y gdasden barricas... en las bodegas
gue tenian los comerciantes britanicos donde sentnaban las auténticas bodegas de
envejecimiento.

Respecto al Sherry, hasta la segunda mitad del Xig{ no se hicieron en Jerez los
vinos que hoy conocemos como Jerez, vinos alca®licriados en soleras y criaderas
(que si se elaboraban antes en Inglaterra consa ti@ los mostos de Jerez... o del
Cabo). El posterior vino de Madeira, Oporto, Masattc., es una “invencién”
britanica. Fueron los britanicos los que disefida® nuevos vinos tanto espafoles
(como los Mélaga, Jerez, Canari, Alicante), comoottes lugares como Marsala,
Sicilia, Oporto, etc. Esta es una circunstancia exgica la falta de interés de los
ingleses en cultivar vides (hasta épocas recieptasue ahora el cultivo de la vifia
britanica es mayor que nunca lo fue). HastaNew french claretéranceses fueron en
buena parte invencion britanica y, naturalments,vimos de Madeira de la segunda
mitad del siglo XVII fueron también inducidos poslbritanicos.

Es importante a estos efectos el testimonio deisgddmes Howell (1594-1666) que
visitO Espafa en 1620-1621, en $tpsstola Ho-Elianae: Familiar Letters Domestick
and Foreing En la Carta LIV, fechada en Westminster el 7 deilwre de 1634, dice:

...de esta manera podemos decir: de Inglaterra aldCi@brque pienso que en Inglaterra se compra masfyague
en todo el resto del mundo. Por eso, no tengo ed®dio que opinar que en cientos de ocasiones e dmn el
nombre de vino Canary un vino que se ha comprad® ¢ahnpero que en realidad tiene una habil mezigalerez y

Malaga y asi se expende como Canary en muchas tdepero que no es propiamente vino Cangrjara
decir un poco mas adelante que cuando los Canakyseaempezaron a vender en las




tabernas de Londres bebieron mezclados con Agua vitae, lo que séapmimprobar con los ojos y la
nariz*®,

Resumiendo: el vino que se consumia no era el migrasalia de Canarias, por cuanto
qgue sufria en Inglaterra una profunda manipulacgndeduce también que eran vinos
probablemente los mas estimados del mundo en eseemio y, por tanto, objeto de
falsificacién con vinos de otras procedencias.

Ramos Santana, recogiendo el testimonio de Edwand/Bdice que los vinos canarios
se enviaban sobre lias en grandes cantidades amitelm Inglaterra e Irlantfa Los
vinos alcohodlicos que se consumian en Londres t@atwari o Sherry resultaban
manipulados y alcoholizados. Los vinos de origen pmcedian de uvas
sobremaduradas, antes bien se trataba de vendemasanas.

Por otra parte la elaboracién de aguardiente b iniciado en Canarias en el siglo
XVI, y en la primera mitad del XVII su elaboracifure escasa y esporadica, pese a la
gran importancia que adquirio en la segunda miigsh por su elaboracion en Canarias,
como por la comercializacion de espirituosos catdavalencianos, mallorquines y de
diversos lugares de Europa. Y es que a la horamalezar los Canari de entonces, eran
los ingleses los que los adquirian a cambio dersarsufacturas y en barcos propios o
fletados por ellds, como puso de manifiesto el jesuita Mathias Sanchleque nos
referiremos con frecuencia, por cuanto que la Cdiiapde Jesus era propietaria de un
vifiedo de Malvasia en los afos treinta del sigldIXWna parte de esas manufacturas
no podian ser absorbidas por el Archipiélago yesspedian a América. El verdadero
comercio lo constituian las manufacturas britanisendo el vino el medio de pago de
las mismas. Con el aumento de la estimacion devitoss canarios se produjo un
desbalance con las mercaderias britanicas. Par leBoproblemas que surgieron a
mediados del siglo XVII en las relaciones comeesanglocanarias se sustanciaron en
Inglaterra, no en Canarias, porque es en Inglatdoade mercado, impuestos,
obstaculos, prohibiciones y hasta la boda de unanganinglés con una princesa
portuguesa, explican mejor que nada el final de estgldon de comercio. No es que las
consecuencias no afectaran a Canarias (realmeetarfa catastrofe), sino que los
canarios fueron sujetos pasivos de las decisioegstadas en Inglaterra. Otros paises
gue navegaron vinos canarios, sefialadamente Hollxlamplearon principalmente
en un comercio triangular. El vino terminaba en boana parte en Inglaterra o en
manos de sus comerciantes.

19 Steckley, G.La economia vinicola de Tenerife en el siglo X¥élacién anglo-espafiola en un comercio de lujo,
"Aguayro”, 138, Las Palmas, 1981, p. 74.

20 Ramos Santana y Maldonado Rosso (edts.): El comdecivinos y aguardientes andaluces con AméricdizCa
1998. p. 18, en base a Sir Edward Barry: “Obsermathistorical, critical and medical on the winesta# ancients
and the analogy between them and modern wines”.

21 sanchez, MathiaSemi-Historia de las fundaciones, residencias egiok que tiene la Compafiia de Jesus en las
Islas CanariasLa Laguna, 2008. p. 18porque aquel comercio de las Canarias mas lo maatigror dar salida a
sus efectos, que entrada a aquel vino, teniendto tda otros paisesCuando habia menos vino en el mundo y
llevaban menos de Jerez, Malaga, etc., pagabarmel de Canarias mejor, y tenia menos derechos dadaten
Inglaterra. Lo que habemos dicho se entiende dsldade Tenerife, y aun no de toda; sino de losbitasedonde se
cria el vino malvasia generoso, como son la Orat&arachico, etc. En la Palma se empieza a dar @y afios
aca. En Canaria y otras Islas casi no tienen tratguao con los ingleses porque no hay malvasia; pwseso
también hay menos dinero en ellas.



Los problemas de los vinos canarios en los afosates del siglo XVII, cuyo mejor
simbolo es el derrame del vino en Garachico, satizagos de modo pormenorizado
por Alamo Martelf?.

Una vendimia tardia con la finalidad de hacer vidokes fue una practica esporadica
como se explica en las Constituciones Synodale®lmspado de Canaria, de 1634,

respecto a una finca de La Orotavéenen grandes haziendas de vifias, y todo lodeéatos leguas alli
al rededor: viene Ingleses, si hay paz, a llenatoneosto. Y hay una hazienda cerca del lugar, qamdh el
Durazno, de donde, quando avia amistad, llenavpagpmuy cerradas para la mesa de Rey de Inglatewa: los
mas vinos dulces, vendimiaban despacio, y aun ecessy poco a poco lo mas maduro: tiene su coseehmd por

los altos, pero si no hay saca de vino, todo valipef®. El jesuita Mathias Sanchez, en la primera
mitad del siglo XVIII ratifica que en los siglos tariores el vino de Canarias se
embarcaba cuando todavia era mosto recién fermentadntras que ya en la primera
mitad del XVIII, se vendia hecho y clarificddoDel mismo modo explica que el
Malvasia, del que se vendia una pequefa cantidapigpda mayor parte era vino de
viduefio, se hacia sobremadurando la uva con elefiabtener un vino generd3oSe
deduce que los comerciantes britanicos estaban gaaa cosas, y si continuaban
comprando partidas de Malvasia era mayormente paEMacar sus propias
manufacturas.

92 Cambian los tipos de vino en Canarias desde fiea del XVII.

Los cambios sufridos por el vino en esta centuria generales en Eurdday no se
circunscriben a los archipiélagos atlanticos. bakda revolucién de las bebidas, que
en el siglo XVII difunde por Europa numerosos vinesoticos comerciados por
britanicos y holandeses, abrié una dura competerci@l comercio de los vinos. Para
satisfacer los gustos revolucionarios de las clesgsras inglesas, los Pontac, en Haut-
Brion y después la nueva aristocracia parlamenti®8urdeos, crean vinos con una
identidad distinta: los New French Clarets.

Los Malvasias canarios buscan otras salidas dagldaguexportaciones a Inglaterra se
desploman. Se venden Malvasias, cosa insélita esdpren las islas menores del
Archipiélago canario. El Cabildo de Fuerteventudoma diversos acuerdos desde
comienzo del XVIII, fijando sus precios de vefita

22 Alamo Martell, Maria Dolore<El Capitan General de Canarias en el siglo XVLlas Palmas, 2000.

2 Luque Hernandez, Antonita Orotava, corazén de Tenerifeenerife 1998, pag. 150.

24 sanchez, MathiaSemi-Historia.. P4g. 180De este malvasfa el mejor lo cargan los inglesea pandres, y por
eso al mejor se da el nombre de cargazén de Londrggguamente lo pagaban casi en la mitad masaiega, y lo
llevaban en mosto, que en el mar se hacia vinoqurRotiene una propiedad, que caminando al norteoraegle
calidad; pero a Indias y a Espafia desmerece. Hgalgan la mitad menos, y lo han de cargar ya vimouy claro.

Y asi se les ha apagado el antiguo gusto de laang\el vino tierno de Malaga, el de Jerez y osos la causa)...
5 sanche, Mathias... p.21Bero la causa més visible de la generosidad delasdh es el modo de cultivarlo y de
vendimiarlo. Las vides estan dispuestas por callesnodo de parrales, a la altura como de una vara, y
encontrandose los sarmientos en longitud, camindasi@untas de unos a encontrar las cabezas detfos. Atan
con junco estos lios, y los sostienen con horauitlavadas en la tierra. Quedan pendientes enrel las racimos,
cosa vistosa; y desde mediado mayo les quitan alg@mpana porque los bafie bien el sol; pero a t@ios
cubren algo, porque no se abrasen. No vendimianandd a red barredera los racimos, como es ordinano
Espafia; sino entresacando los gajitos y mediogmasique van ya a hacerse pasa: estos son loseyeedl lagar.

Y asi sucede tener que repasar cuatro, cinco o\&ies una vifia, conforme se va medio pasandodaAnesta
causa el mosto, cuando se exprime, parece almibar.

26 sanchez, Mathias... p. 18iorque aquel comercio de las Canarias mas lo maetigror dar salida a sus efectos,
que entrada a aquel vino, teniendo tanto de otaisgs. Cuando habia menos vino en el mundo y llevatemos de
Jerez, Malaga, etc., pagaban el vino de Canaria®mgjtenia menos derechos de entrada en Inglaterra

27| lano Gorostiza, Manueln vaso de bon vindilbao 1979. Pag. 30.

28 Roldan Verdejo, RobertdAcuerdos del Cabildo de Fuerteventura. 1660-1128 Laguna 1967 yAcuerdos del
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Los cambios de vinificacidon que veiamos en Mads&raran produciendo en Tenerife
con pocas décadas de retraso.

Los aguardientes catalanes, mallorquines y levasitify de procedencia europea)
comienzan a fluir via Cadiz hasta las Canariad éftimo cuarto del XVII, y a partir de
1735 ya sin intermediarios andaluCesero estos aguardientes no se empleaban en
elaborar Canari, sino para otros vinos de distinarsetales que se canalizaban en el
abastecimiento de barcos y en el mercado americano.

Como indica Lépez Cantds a partir de 1679 es cuando la venta de aguaedipara
su consumo directo) va tomando incremento, sierfdwkes del siglo XVII el producto
transportado a Indias mas importante, superang@oogio vino canario, y aumentando
su ritmo a finales de la centuria y acrecentandomsememente a lo largo del siglo
XVIIIL.

Precisamente una legislacion fluctuante en Perdnsdtancando el aguardiente y
desestancandolo, pero siempre sometiéndolo a werte fpresion fiscal, propicido un
cierto desabastecimiento de aguardiente que rbault@cesario para elaborar los
nuevos vinos. Estas circunstancias relacionadagicaguardiente propicié la decidida
apuesta de los comerciantes tinerfefios por el macieino de Lanzarote que ellos
implantaron y monopolizaron desde 1740, tras lsp@ém de 1730-1736 Los
tinerfefios crearon sus propias “oficinas” en Afleegara quemar el vino, trayendo el
combustible desde Tenerife, dada su dramatica eseas Lanzarote. La falta de lefia
para cocinar en Lanzarote produjo un grave problahimaentario como pone de
manifiesto George Glas.

Las Malvasias ya no se cuidaban porque tampocetsbuian; En 1739 el regidor
Pablo Pesttarfa expuso en la sesién del 16 de febrero que laazhlitel vino habia

bajado de formalarmante...de quince afios a esta parte con poca difereseipierden por la mayor parte,
expresamente las malvasias, que a la entrada ger@avera se vuelven agrio dulce, cuya vuelta Eqtee ni para

aguardiente ni para vinagre, ni para aprovecharse @ra forma queda capaz el vino, vuelto en agridcel

Segun él, en los dltimos quince af@snos vecinos del partido de Daute y de IcodRéambla y de
otros parajes mantienen en vifios (vifiedos) poraateecorchos de abejas o colmenas... y consieasamdigan sus

mayordomos y medianeros en contravencion de ldeg@idenanzas que lo prohihen

En el primer tercio del XVIII el vino de Malvasia lsido superado por el de otras
variedades llamadas en conjunto viduefio, comomlemée sefiala el jesuita Sanctiez
que textualmente dice:

Cabildo de Fuerteventura. 1729-17%& Laguna, 1966.

29 Martinez Shaw, CarloCatalufia en la carrera de Indias 1680-1756.72 y 82. A partir de ese momento el
aguardiente juega un papel importantisimo en eb ¥inerfefio. Los vinos comienzan a ser alcoholizagano
dejarian de estarlo hasta finales del XIX. Elloohiue en las Islas se comenzara a hacer aguard@mmtgu propio
vino, tanto para fortificar los caldos como paragtiuir un renglén auténomo de exportacion.

% Lépez Cantos, AngelEl trafico comercial entre Canarias y América dumrgl siglo XVII (Il Coloquio de
Historia Canario-Americana (1977). Tomo Il. p. 316.

31 Alvarez Rixo, José Agustiltdistoria del Puerto de ArreciféTenerife 1982, y Montelongo Franquiz, A. y otrBs:
Puerto de ArrecifeGran Canaria, 2000.

32 Antonio Béthencourt Massie@anarias e Inglaterra: el comercio de los vinos (@6800). Tenerife, 2003. Pag.
126.

%3 sanchez, Mathias... p. 179 y 218,
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El fruto que en mayor cantidad llevan los extranges el vino malvasia, de que abunda principalex@enerife,

aunque de algunos afios aca se empiezan a adeldfites deste género en la Palma, donde se experdnygmtueba
como en Tenerife. En Canaria ni otras Islas no habpdo. El que hay alli en mas abundancia y mayar e

Tenerife, es otro género de vino, que llaman vidu&ste es el que se bebe de ordinario; porqueattasia es muy
generoso para pasto comun, y solo se bebe desmuésadextraordinaria comida, como el rosoli y otl@®res

semejantes e Espafia. El viduefio y también el malvasde, que llaman (un vino que por mala calidatiterreno,

se queda sin sazon), que es el que se quema edarab$e cantidad para cargarlo a IndiasPero hace armonia
que siéndolo en alto grado el malvasia, no lo gea que alli llaman viduefio. Este es el que se lzepasto; que el
otro malvasia “parcé ad modum”: a la manera queEspafia el aguardiente, el rosoli, 0 mistela, despde una
mesa extraordinaria. y la vifia, que pudiera dar Jipas de otro mosto, no da sino 30 vg. Mas erdeiedio no se
observan estas prolixidades; y asi se recoge moté® a proporcion, y se vende a mucho menos. Ehiefio se
consume en las Islas; el malvasia es el que saamNaciones. Del viduefio sacan también los aguateseque
embarcan a Indias.

Los vinos canarios sufren una profunda modificacianto en el empleo de las
variedades como en los tipos de vinificacion; aiadis del XVIII los mas estimados

son los falsos madeirasss que vd. denomina Canary, los cuales apenasaseekaborado aqui en los
ultimos siete u ocho afios, porque los del tipo ¥fituse han puesto de moda tanto y han pasado pdeikdaen el

extranjero, que estos naturales se han inclinaderamente a fabricar esta claéeEstima Guimera que el
cambio de rumbo se produce entre 1720-30. Tambaenaiie el vino de Malvasia ya
no interesaba a la clientela inglesa. Como altetmade hubieron de elaborar vinos muy
parecidos al (nuevo) Madeira y al emergente Op@too ejemplo mas: en 1753, el
comerciante Cologan ofrece estos vinos a la Realpaéia de Francia, afirmando que
el precio de los auténticos madeiras son tan glteslos vinos elaborados en las Islas

Canarias eran muy competitivosy como el precio es tan crecido, se han ydorianfio los yngleses a
tomar de nuestros viduefios, a los que procuramo®ldeuerpo suficiente y color, de modo que se waentando
este Ramo del Comercio

En 1766 contrata Célogan con la Compafia Ingledasdimdias Orientales la cargazén

de estos vinos en barcos de la Compafiia. Dice direstores de la Compafifgngo
actualmente en mis bodegas mas de 2.000 pipasnde (micamente para conservarlos afiejos y bien anagos,
siendo el Unico método para conseguir su famangdeda satisfaccion de que ha gustado en vuestrae yaen otras

plazas de EuropdClaro que para obtenerlos, era necesario colassanihos de viduefio con
vino tinto. Se acudio a la importacion de vinosipsulares de Bilbao, Barcelona y
Catalufia. También resultaba imprescindible la itgwddn de aguardientes desde
Mallorca, Catalufia y el Levante espafiol principalteeno sin resistencia por parte del
Cabildo tinerfefio y de los cosecheros, preocupadosla excesiva importacion de
vinos y aguardientes foraneos, que también se afmgrleen una exportacion (en su
mayor parte fraudulenta) a Indias. Hay prohibicforesporadicas de importar de
Peninsula vinos y aguardientes salvo casos de idadesomo por ejemplo la Real
Orden de 1758. En 1761 se produce un grave consma@ntre el Cabildo vy el

Comandante General. Cologan lo refleja en suscarsa queja de ell@uestros regidores y
cosecheros no son razonables y no les agrada quergeie con el tefiido de nuestro vino, sin comgee las

consecuencias que esto trae para el bienestar deldapues el inglés no tomara pipa alguna si stadeiido, lo

gue hace pasarlo corrientemente por Madeira erid#&s Occidentales y en Norteamérica...

En el mismo sentido se expresan Kindetgylames Cook.

3 Guimera Ravina, AgustinBurguesia extranjera y comercio atlantico. La ensprecomercial irlandesa en
Canarias (1703-1771)enerife, 1985. Carta de Célogan en 1762 a J.E. Beygdny p.326.

% p. Kinderley:Cartasdesde la Isla de Tenerife (1764)enerife 1990. Cuarta carta de junio de 1764.:pkthk
cantidad considerable de vino, conocido con el mende la isla, se cosecha anualmente y se expegaalgo
similar al de Madeira, pero no tan bueno, aunqueocque a veces pasa por él.

% James CookTercer viaje.Cap. Il. p.30. Tenerife 1993. Dice en agosto d&61¥n una palabra, me ha parecido
que los navios que emprenden largos viajes debéidaer escala en Tenerife antes que e Madeira; aeren mi
opinién, el vino de esta Ultima isla sea tan supreail de la primera, como la cerveza fuerte lo da aerveza ligera.
Pero el precio compensa esta diferencia, pues cérmpmejor vino de Tenerife a doce libras estedinala pipa del
de Madeira de mejor calidad me hubiese costadodabédoble.
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102 Imitacion del vino de Madeira y el nacimiento dl vino de Porto.

Inducido por el mercado britanico, surge el vino @jeorto como alternativa; es el
mismo tipo de vino que se realiza en ese momentdaeira en el ultimo tercio del
siglo XVII y en Canarias un poco después. Se ulatainos blancos tefiidos con vino
tinto y alcoholizado¥.

Se denuncia reiteradamente desde Madeira, tantgpeeiddicos como mediante
reiterados acuerdos de la Camara de Funchal, raigngacion (falsificacion) de sus
vinos en el mercado inglés, tanto por parte de aoC Sicilia y Tenerif®. Esta
imitacion fue también denunciada en 1792 por ejexsabritanico J. Barrow, que
explica que la falsificacion databa de mediadossdgb XVIII. Barrow, tras calcular
que las exportaciones anuales de Madeira alcanzabauince mil pipas, de las que un

tercio iban a Inglaterra, indica quR cantidad consumida en Gran Bretafia, bajo la deimacion
Madeira serd, en un calculo minimo, equivalentéotdl exportado por la Isla, 0 mas de tres vecesodealmente
importado. Pero es bien sabido que existe variatkadezclas con el nombre de Madeira, algunas deuakes son
compuestas por vinos que nunca tuvieron su origda é&sla, como los de Tenerife, Lisboa y J&ez

112 La postracion del vifiedo canario a finales d&VIIl y comienzos del siglo XIX.

Son abundantes los testimonios de la decadenciasd@nos canarios a lo largo del
siglo XVIII, con las tensiones producidas por laportacion de aguardientes del
mediterraneo peninsular y de vinos tintos, sefialetiée del puerto de Bilbao.

Lo narra con todo detalle el profesor Béthencawtacionando la decadencia de los
vinos canarios con el nacimiento de los vinos derfp consecuencia en parte del
tratado de Methuen. Del mismo modo, transcurricgulrra y ya en 1723, se plantea la
cuestion de la importacion de aguardientes Baleadss otras zonas, mas baratos que
los incipientes aguardientes canarios. Aunque shilpe la importacion, poco después
se olvida o se incumple esta prohibicién en beitefle la compaiiia La Aguililla, en la
que estaba interesado el Comandante General dei&@#ha

Tanto el ilustrado Bory como Viera y Clavijo explitcual es la situacion del vino y la
Malvasia en el tltimo tercio del siglo XVIII. Botyexplica cémo los vinos de Santa

Cruz se destinan a América, mientras que los d@rotava son para exportaciGitos
vinos tienen una cierta reputacion, son todos bisn&e mezcla alli, segun dicen, aguardiente, ilgs vuelve muy

embriagadores (trés-capiteux) siendo estos todasmdos LOS Vvinos tinerfefios todavia no habian
cambiado de color o no lo habian cambiado del thddvialvasia en ese momento no
merecia mencién especial. Un par de afios antek{%9) Viera y Clavij&f dice en la

voz Malvasia de su Diccionario, tras elogiar suarngmncia historicarero en Europa pasé la
moda de este licor, y faltando ya el gran despagh® tenia, se fabrica ahora muy poco. No obstanteallaremos
recomendado en las farmacopeas para ciertas coiofiees oficiales que suelen recetar los médicosrgmton los

37 Andrade Martins, Conceicaddeméria do Vinho do PortoLisboa, 1990. Spende, Godfrey: Vino de Oporto.
Colonia, 1999.

38 Vieira, Alberto:Histéria do vinho da Madeira. Documentos e textdsimbra 1993. Pag. 119 y 140.

%9 Barrow, J.A voyage to Conchinchina in the years 1792 an 1Z88dres 1806. En Vieira, Alberto: Obra citada, p.
338.

40 Béthencourt Massieu, Antoni@anarias e Inglaterra: el comercio de los vinos (@6800) Las Palmas 1991,
pags. 93y 129.

‘1 Bory de Saint-VicentEssais sur les Isles Fotuné@sris, 1803. Pag. 258.

42 Viera y Clavijo, José deDiccionario de Historia Natural de las Islas Canaridadice alfabético descriptivo de
sus tres reinos: animal, vegetal y minetads Palmas 1982.
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respetos de remedio magistral. En efecto la madvesice es un excelente cordial, y quizas valessla por todos
los cordiales juntos; siendo ademas expectorantaxante, a diferencia de otros vinos

122 Algunos datos sobre la viiia en La Palma

Destaca también Sanchez, como hemos visto anties@umestion 92, quée algunos afios
aca se empiezan a adelantar vifias de este gé(@® refiere a la Malvasia) en La Palmagde se
experimenta y prueba como en Tenerfeiendo de interés a este respecto la nota ai°®@é. En

La Palma, como en las restantes islas donde pdalidase vifia, se planté desde el
mismo momento de la conquista, en el siglo XV, guobn la huerta y el trigo (lo
primero que hicieron los nuevos ocupantes no sdltag Canarias, sino también en
América, era iniciar plantaciones de productos welista acostumbrada), aunque la
primera vifia documentada sea de 1505, cuando Mhs#n Cabrera, camarero mayor
del Rey Fernando el Catolico, la plantd en Tazac@®in embargo no parece que se
plantara Malvasia, pues incluso la cita que selidede Nichols, factor de mercaderes,
que viajo varias veces a La Palma, indica precisgarne contrario, dado que habla de
un vino tan bueno como la Malva&iaTampoco Gaspar Frutuoso dice nada de la
Malvasia en la Palma como si lo indica de Tenepfse a que de la isla palmera
escribe mas que de todas las restantes juntagadedie cinco capitulos de su obra en
el Libro Primero, y pese a que da minuciosa desiérpde productos, vifias, azlcares,
etc., pueblo por pueblo.

Si estd documentada la plantacion de Malvasia @gadusidel siglo XVII por familias
acaudaladas que podian permitirse comerciar coextdrior, probablemente via
Tenerife. Es el caso de la familia y descendiedeedacome Monteverde (1472-1531),
probablemente los mayores propietarios de la islaadPalma durante siglos gracias a
la produccion y venta de azucares. Sus principadéesendas se situaban en Argual,
Tazacorte (dedicadas a la cafa) y en Velhoco, dedia frutales, viilas y cereal. Es
interesante el devenir de esta hacienda de Vellmmrmcida luego como finca de San
Vicente (por la ermita que ellos mismos erigiernrl@é23), que permanecio en poder de
la familia hasta finales del siglo XIX y de la goenocemos sus avatares en lo que se
refiere a la vifia y el vino. Por una transacciétreesus hijos el 13 de enero de 1554,

sabemos que era fundamentalmente vifia, no sélam@scripcion.. con todo el arbolado
de agro y de otros frutales de cualquier suerte guélichas vifias estaban plantadas; las casas hagisbladas, asi
de aposento como de bodegas, casas de gente d@iceate las heredades, de piedra, barro y tejanoccasas
pajizas y de otros cualesquier edificio que altug®sen; los lagares, tinas y aparejos de ell@slos$ cascos, pipas,
botas, toneles, cuartos, barriles y otras cualesguasijas y herramientas asi para labor como pakaervicio de

las vifias, una bestia asnal que la heredad se aeaviesclavos negros.SIN0 porque lindaba por todos
sus lados con vifias, y estaba préxima al pago dieadmde Vifia¥. Tanto el barranco
de Velhoco como Las Brefias (como apuntaba Nichalediados del XVI), fueran las
zonas vinateras por excelencia, quedando las msefi@reas de costa para los mejores
productos, en aquel entonces la cafa). Casi ciaihbe afios después, el descendiente
Juan Fierro Monteverde instituye un mayorazgo, r&agdo en 1671, donde incluye la
finca de Velhoco que contaba ya tanto con “vifiahoocon “Malvasia”. La zona de

43 Cioranescu, Alejandrahomas Nichols mercader de azicar, hispanista yjderen la edicién y traduccion de su
Descripcion de las Islas Afortunaddsa Laguna,1963. La PalmaEsta Isla es fértil en vino y azlcar. Tiene una
ciudad propia... donde hay gran contratacién deogigue se envian a las Indias Occidentales y & qaates... Esta
isla produce poco trigo, con el cual se provee iniés en Tenerife y en otros lugares. Los mejomes/se dan en
un lugar llamado La Brefia, donde se hacen cadal&fi®00 pipas de vino como el malvasiheir best wines grow
in a soile called the Brenia, were yeerely is gatier2 thousand buts of wine like unto maluasies”.

4 Hernandez Martin, Luis Agustirotocolos de Domingo Pérez, escribano publico dePlalma (1554-1556)
Santa Cruz de La Palma, 2000, pags. 81-83.
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Velhoco continuaba teniendo gran importancia \wifisdla, explicable por la
proximidad a la capital y su pueftoDos siglos después, las ultimas propietariasde |
familia venden la finca, ya disminuida, en la qaenp hay traza de viffas Veremos
luego como de entre las islas occidentales, esspraente La Palma y quizas La
Gomera, la que sufre el mayor descenso de la peauwitivinicola hasta ponerla al
borde de la desaparicion. No es hasta el siglo ¥Xndo la produccion de vino se
recupera en La Palma, con aumento de los vifiedst l@mienzos de los afios
cincuenta, en los que las mejores tierras bajaticattas durante siglos a la cafia de
azucar, luego al tabaco y la cochinilla, se dedmantialmente a vifiedo, que vuelve a
desaparecer de esas cotas costeras en benefilde plataneras, en los comienzos de
los afios cincuenta del siglo XX. Resultard de mugtierés el estudio de estos
cincuenta afios del siglo XX, que sera posible ggeai la abundante documentacion
obrante en ayuntamientos, protocolos de notariesydentacion comercial, prensa
escrita, etc., pero que hoy esta sin realizar yajbeien seguro aclarara varias de las
dudas que planteo. De los afios cincuenta del s{lopara aca desconozco las
producciones aunque sabemos que la vifia ocupaehigaarginales respecto a otras
plantaciones mas productivas. Si indica la Webud€ansejo Regulador que en 1993
las hectareas de vifiedo eran 450. Y que se duplicaxtension progresivamente
alcanzando las 1.000 Has. en 2000 y 2001, paresni@scluego paulatinamente todos
los afios, hasta las 737 Has. en 2010. En dicho@gede 2010, resulto que el 51% de
la cosecha fue de uva negra; y entre las blan@)(4a Malvasia supuso el 2,67%, es
decir, algo mas del 1% del total de la producciarece que estemos hablando de unas
12 o0 14 hectéreas de vifiedo de Malvasia.

132 Tras el oidio y el mildew.

Son innumerables los testimonios de la decaderasdad infeccion oidica de mediados

del siglo XIX. Por ejemplo, el médico militar Bustalice queLos vinos de este pais son en la
actualidad bastante escasos; la constante enferthettalas vifias conocida con el nombre de Oidiunertué
ceniza, ha acabado en estos diez ultimos afiosaabundante cosecha del vino de Tenerife que atignte se
cogia y que tanta nombradia habia llegado a alcanmr su sabor agradable, dulce, color claro y lzase
espumoso; en el dia hay algin que otro propietgtie cosecha algunas cantaras, pero en generalsignificante

su recoleccién. Asi es quevtho que se usa es todo extranjero o catalan. haechobre como no puede subvenir al
gasto de este vino, bebe cominmente aguardiertafide licor detestable por su olor e ingrato salqjmero que por
ser barato sirve de bebida usual para la clase @alia y de la que usan también para el desayumorpariada del
gofio.

El canario de Led# explica la postracién del vino tras el oidio, tesalo el repunte
gue tuvo a comienzos del XIX por la guerra contiakrSu narracion la realiza en 1868:

45 Archivo General de La Palma, Protocolo de Davilarfdqui de 1 de junio de 1680.una propiedad de vifias y
Malvasia y tierras de pan sembrar en el terminové¢hoco con casas, lagar y tanque que yo el dicbo Duan
Fierro heredé de Dofia Ana Espino mi abuela y lipde arriba tierras del capitdn y sargento mayor Ddnan
Vélez de Ontanilla que dizen de Cubilla, por abagn@io Real que va para el barranco de las Nievesupdado
propiedad de vifias y tierras de Don Nicolas de ®atgor Topete Regidor de esta Ysla y por el otra yifierras de
Don Nicolas Massieu de Vandala y Rants, y vifiarjatsede Margarita franca viuda de Julian Felipe.

46 Escritura ante el notario de La Palma Manuel CaRerdriguez de 28/V11/1892...una hacienda de pan sembrar y
arboles llamada de San Vicente que mide veintea fanegadas y cinco almudes y tres brazas, o sewo c
hectéreas, cuarenta y dos areas y treinta y seii@®eas, situada en el pago de Velhoco, terminaioipal de esta
ciudad, contiene una ermita dedicada a San Vicgngeda nombre a esta finca y una casa de dos pidosja por
Norte barranquera que la separa de tierra de donnJternandez Garcia, Don Miguel Francisco Martin tyos,
por Sur con barranco de los Espinos, por el Nacieate cima de riscos altos que sirven de limite a propiedad
de Don Pablo Guerra Brito y por el poniente con aapublico.

47 Busto y Blanco, Fernando d@lopografia médica de las Islas Canari&evilla, 1866. Pag. 172.

48 | edn:Francisco Maria detistoria de las Islas Canarias 1776-186B=nerife 1978, p.10.
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Haciase sin embargo por aquel tiempo un lucratiomercio de vinos, y en tal grado ni antes se halsi®, ni ya es
posible que se repita. La guerra continental hadd#erado a los ingleses todos los mercados; no &édmahecho las
inmensas plantaciones del Cabo de Buena Espergnpa, vinos de las Canarias y de la Madera eran dmiente
los que tenian posibilidad de tomar. Pero esta raisausa, el excesivo precio de 96 pesos que llgggigarse en
los lagares la pipa de 12 barriles de mosto y eiarcon que se buscaba hizo que se plantasen de tédrenos
altos, que no viniendo a producir sino cuando yaieb no valia, sirvieron sélo de hacer bajar laggos adun mas
de su nivel antiguo, y a desacreditar aquel prezxifsato. Mas, hecha la paz general en 1814 y abgede golpe al
comercio britanico los mercados de todo el mediatiida Europa, empezando a fructificar los vinosdaestancia
en el Cabo, y degenerando realmente los nuestrospsidlegado en nuestros dias a ver el reverso drida
ennegrecido de una medalla que para nosotros lgoid la mayor brillantez en 1812 y en los afios inated

anteriores

Como explica Antonio Béthencofitt tras las sucesivas enfermedades de la vifia, el
oidio a partir 1852 y el mildew en 1878, quedarimegido el vino canario a consumo

local. Dice también queos caldos de Tacoronte en Tenerife, del Monteiseaiten Gran Canaria o los
malvasias de Lanzarote, mantienen aun cierta baeogida entre los islefios. Sin embargo, a partiedas fechas

el vino deja de representar el papel de rengléondpmivo en la economia del Archipiélagkzn el mismo
sentido se pronuncia Vizetelly, endlogo britanismbablemente el mejor conocedor de
los distintos vinos europeos, nos cuenta al fieaswl obra su visita a Tenerife. El vino
de Malvasia era un recuerdo en Tenerife a finatkeslanismo afio de la Exposicion

Vinicola Nacional, en 1877. Dice Vizetéfi Antes de que el oidium hiciera su aparicién, elovin
malvasia, del cual se supone que procedia el afan@ahary Sack, fue también enormemente cultivadwo, lpe
enfermedad asest6 el mas duro golpe a esta varjgdakiora se encuentran muy pocos vifiedos de esta. d.a uva
es al mismo tiempo dulce y aspera al paladar, mésngue el que produce el mosto es mas fuerte spiel@sde el
vifiedo. La tradicion en Tenerife asegura que egioal Canary Sack fue un vino dulce y no seco, cesus que
derivan Sack de la palabra francesa Sec nos quédrémer creer. Las uvas malvasias eran dejadas slabparra
hasta que llegaran a convertirse en pasas, y upa ge esta vendimia necesitaba tantas uvas comgulaserian
necesarias para obtener cinco pipas de un ordinaiim. Asi se conseguia el licor que Howell elogiajue de
hecho fue nada menos que el delicioso Malmsey.

Visito Vizetelly las dos mayores bodegas de Teagdbn mucha diferencia, que eran
practicamente las Unicas exportadoras de la istelémentalmente de vino de cabotaje,
es decir, vino para el consumo de los barcos deidantravesia), radicadas ambas en
Santa Cruz. En una de ellas, Hamilton & Co, no puadbar Vizetelly vino de Malvasia
(por no haberlo). En la otra, de los Sefiores Hamilsi pudo probarlo, pero era de la
cosecha de 1858 (de la cosecha de hacia veinte pbogue todos los demas vinos que
degusté eran viduefios. Recoge también Lemus tastside viajeros ilustrados que en
la segunda mitad del XIX intentaron con poco égitabar vino de Malvasia. Como Mr.
Edwardes y Olivia Stone. Tuvo mas suerte Mr. Latjrgae logré probarlo tras mucho
buscarlo, casi al final de su vidjeLas mismas especulaciones de los viajeros sobre
como podria ser aquél Canary Sack (que segun édlestificando Sack con Seco,
como todavia mantiene el Diccionario de Oxford,epada evidencia de que Sack es
una transposicion onomatopéeyica de la palabra sgca/alente a exportacion), indican
gue no tenian a la vista una muestra fiable. Lavd&h era una rareza, cuando no un
error, como es el caso del vino de Gloria que veseacontinuacion.

Finalmente conviene recordar a Lorenzo-Céacéresie con mejores palabras decia en

1941 al final de su obrain angel recorre las bodegas; se llama Sir Johnst&)... y se inclina dulcemente
sobre los toneles de donde ha volado el hada Mavas

142 El Informe de Barrioso

49 Béthencourt Massieu, AntoniGanarias e Inglaterra: el comercio de los vinos (A8800).P4gs. 139 y 143.

0 En Gonzalez Lemus, Nicoldsas Islas de la ilusién (Britanicos en Tenerife 08900).Las Palmas, 1995. P. 168.
1 Gonzéalez Lemus... P. 83y 162.

52 Lorenzo-Céceres, Andrégtalvasia y Falstaff. Los vinos de Canarias Laguna 1941.
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La filoxera francesa (y luego europea) produjo an&ntica revolucion vitivinicola
mundial. Los vinos de la Espafia peninsular sufrematabilisimo cambio potenciado
por la instalacion del ferrocarril que permitié queos hasta entonces de consumo
local, seflaladamente manchegos, andaluces (exdeptade Jerez), castellanos,
catalanes y riojanos, pudieran acceder a Fran@alagidemandaba perentoriamente.
Tal fue el incremento del vifiedo y de la produccitinvino que su exportacion se
convirtié en el renglon mas importante de nuestroearcio exterior. Ello llevo incluso
al Conde de Toreno, Ministro de Fomento, a convagaa Exposicion Vinicola
Nacional en 1877. Se preparé minuciosamente solidd informes de cada una de las
provincias. En el caso de Canarias este inforneadmré Isla por Isla. Lo elabord José
Barrioso, un funcionario de cierta edad que da traue® un conocimiento exhaustivo
de la viticultura y de los vinos de cada una dedias viticolas del Archipiélago. Era un
ampelégrafo seguidor estrecho de la clasificaciomeyodos establecidos por Simon de
Roxas Clemente y Rubio, el mayor ampelégrafo ewrajsesu tiempo. ElI complejo y
extenso informe de Barrioso sobre el estado déilamncultura de cada una de las islas
de Canarias fue publicado el afio siguiente, jurdn todos los de las restantes
provincias espafiolas

La situacion viticola del Archipiélago es descptamenorizadamente Isla por Isla, y
dentro de cada Isla, municipio por municipio. Dar@a no solo de los tipos de vino de
cada municipio canario sino también de los vaestaxistentes, o que habian existido
anteriormente. Sorprende la exactitud de sus p®idre caracterizacion varietal de las
variedades existentes entonces en Canarias, umdséie. No habla de dos clases de
Malvasia sino de un mismo varietal que denonihdcissima. Este ampeldgrafo

distinguia, por ejemplo, entre cuatro clases darles y dos de Negramoll. Del mismo
modo da cuenta de reintroduccion de varietalegasmente en La Palma en los afios
setenta del siglo XIX, entre otros detalles. Elovithe Malvasia dulce canario habia

desaparecido del comercio, al punto que sefiala padina 905..y debo advertir que hay otro
vino dulce, confeccionado con los mostos de lalistén, con otras de las tribus borrosas y una tpiparte de su
volumen de alcohol, que algunos extranjeros, queste comercio le reciben, han bautizado con elbmende
Malvasia. Desde el afio 1830, en que comenzé a gaopea el secreto de la fabricacion de tal vino eseliktinguio
por los primeros con el nombre de Vino de Gloria. Espafia se confecciona también por el mismo sistm
diversos pueblos, a cuyo producto denominan “Viristéla”. jLastima da aqui ver confundidos ambosdirctos,
el de la rica Malvasia con el Glorial

Dado que lo que se sostiene actualmente es quddlvdsia Auténtica” es la de La
Palma, veamos qué dice Barrioso sobre esta Islasgréaginas 997 y siguientes:

Los laboriosos moradores de esta isla cultivarorabondancia, relativamente hablando, los arbolesesarios con
destino a la cria del gusano, para la seda que dabn y tejian con esmero, vendiendo al extranjargue sus
labores les sobraba; pero no por esto descuidarvasocultivos, tales como el del almendro dulcejoctruto es
anualmente embarcado para Cuba y Alemania; y tampgamola atencién debida a aquellos productos, dataron

la explotacion de la vid, que llego, antes del 4852, a hacerse a gran escala, particularmente paducir sus
mostos-vinos a aguardientes de 21° para el embaaqueestras Antillas.

Después de una tenaz constancia, empleada en vandes restos de vides que el oidium les dejaesethgafiados
de que la elevacion del terreno y la humedad delachacian indtiles sus esfuerzos y cuidados; fealag por otra

parte, como todos los agricultores de estas igtes, el mayor rendimiento que presentaba el cultieb nopal, y

posteriormente el del tabaco, ha venido a reducitsgal manera el nimero de vifias, que no prodlagrrutos

necesarios para la elaboracién del vino que lositasttes consumen, teniendo necesidad de surtitsdedEspafia,
y del de su vecina isla del Hierro en algunas péaseporciones.

53 Ministerio de FomentdEstudio sobre la Exposicion Vinicola Nacional de .8@adrid, 1878.
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Han hecho muchos de su hacendados esfuerzos diEleracfn para sostener las pocas especies de ui g
conservan; y aun mas, han introducido bastanteiedades de las provincias de Andalucia que aunudidifican; y
por eso, y olvidados de los nombres que alli leodie no conocen a cuales tribus y secciones pectane
Generalmente las uvas que producen las vifias deiglst son jugosas, bastante sacarinas y cargadastdos
principios que pudieran producir un vino muy regulpero no resulta asi: los hay detestables; ¢eg qansiste
pues? En la mano del hombre, precisamente; separateesta generalidad algunas (aunque pocas) passon
industriosas y entendidas, que vinifican con esmenuyos resultados son muy apreciables.

Los vinos que con sus uvas se elaboran, regulaensor de un color blanco palido y revuelto; excegtnos,

muy pocos, que resultan tintillos claros de lassumagras, y no les dan mas nombre que el de \@adhlanco, sea
tintillo. Hay cosecheros que, aficionados a estemd color, el afio que las uvas negras son escdsasjstituyen
con el de las guindas pasadas, que en la isla sondantes, y comunica al vino muy agradable salmoynas.

En los pueblos y campos de Brefia Alta, Brefia Bdmzo, Fuencaliente, Las Manchas, Llanos, Pasardiig,
Punta Gorda, Garafia y Gallegos, en Barloventocsliivan en todos de las mismas tribus que a coation se
expresan...

En definitiva, explica la decadencia del cultivolderifia que no daba ni para el abasto,
consumiéndose vinos de El Hierro y vinos peningglaNi siquiera se distinguian ya
tipos de vino y a todos les llamaban simplement@VLos varietales palmeros que
clasifica Barrioso son: dos listamtén comin, dorado parduzco y el listan tempianihegra fina, éste

no abundd, €l Amor Negro, Mulato y Blanco (que nuestro auttentifica con el Jaén
negro, prieto y blanco, respectivamente, pero guege Negramoll), el Gualye tiende a
extinguirsg €l verdello que va a concluirse indica), los moscateles y el Guale se estan
extinguiende la Tintilla (a hay en mas abundancia que en Tendyif¢ la que parece mas abundante,
la Vija-diego, especialmente en Sauces (Vija-diglgoca, que abunda relativamente, y
la Vija-diego negro, de uva negra, que es agriandn también la Bermejuelge en
Espafia llaman Almufiécarde uva blanca dorada oscura y que no ha sidadsagor el
oidium.

De la Malvasia variedadulcissima(igual que en las restantes islas incluida Lanearo
dice Barrioso respecto a La Palma @eclan para vino la poca que hdyinalmente de los

moscateles: el gordo, el flamenco y el moscated@onoradoaunque estas ricas variedades de
la 152 tribu caminan, en la isla a que me refi@®u conclusion; apenas hay algunas cepas.

Tampoco existia en La Palma la Malvasia negra @daoque si persistia en casi todas
las restantes, segun Barrioso. De los varietalesegumera isla por isla se deduce que
las variedades y tipos de vino mas parecidos sh&ean los de El Hierro, Gran Canaria
y Lanzarote. Tenerife, isla vinatera por excelencig/os caldos excedian en mucho al
conjunto de todas las demas islas, continuaba addacia y sobre todo su cambio de
color, de modo que los vinos que fueron casi ex@dnsente blancos, se reconvirtieron

muy mayoritariamente en tintos.

152 Los Informes consulares britanicos.
Aunque redactados con otra finalidad, estos inferariale¥ son consistentes con el
trabajo de Barrioso y, ademas, ofrecen datos salbv#edo con posterioridad a 1877

hasta el afno 1914.

El Informe Murray de 1856 realiza un analisis reprectivo de la evolucion del vino
canario desde comienzos del siglo XIX, afirmande fasta 1816 las exportaciones

% Quintana Navarro, Francisdmformes Consulares Britanicos sobre Canarias (18964). Las Palmas 1992.
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fueron muy importantes, para luego descender deadntensa y continuada (tal y
como vimos que antes narraba de Leon). La demardaind de Tenerife habia
experimentado un declive con anterioridad a lagldeg oidio los vifiedos (afio 1852 y
siguientes)..La existencia de vino en todas las islas no sup¢aamil pipas, ya que casi no se ha

producido vino en los Gltimos cuatro afio€ontinda el informe precisando que se han
exportado sino 200 pipas durante el afio, por lagplae los Ultimos cuatro afios... ya que muchassvifia

se arrancaron y dedicaron a otros menestefiek informe Murray del afio 1858 insiste en que,
aungue la produccién vinicola fue muy superior antidad y en calidad, (unas 1500
pipas), la situacion vinicola se encontraba en @umtierto,ya que los vinos nuevos no
estaran disponibles para la exportacion hasta pasastros dos afios

El informe Grattan sobre 1864 da cuenta de queaé@sela produccion estuvo por
encima de la media, unas mil pipas. También indimaquel afios se importé un vino
inferior de Moguer (Andalucia), que mezclado cordel pais y una proporcion de
alcohol, traido desde Alemania o Catalufia, se astaportando como vino de Tenerife.
En cualquier caso la importacion desde la Penirfealale 1530 pipas, mientras que se
exportaron 745 pipas. El informe Grattan de 18@®na queSe han obtenido 500 pipas, la

mitad del anteriorEl informe Grattan de 1872 indica la postracionwuigédo tinerfefiotos
vinos espafioles normales, que son buenos, abursdait@ratos en la Peninsula, aqui se venden a 6 a 8
penigues por cuarto y son los vinos inferiores, gdemas, en la mayoria de los casos estan adutisrad
Los vinos normales “del pais” son malos y se praiu@n pequefias cantidades, puesto que no se
consumen normalmente.

Segun elnforme de 1873aunque las parras en Tenerife y en las otras isktén cada vez menos
afectadas por el oidium, y este afio ha mejoradocamtidad y calidad, el cultivo de la vid sigue
abandonandose y la produccion resulta insignifiearitos precios de los vinos “del pais” no dan

suficiente beneficidEn La Palma, segun el informa,oidium ha ido también disminuyendo y la
plantacién de vifias aumenta; sin embargo, la catide vino obtenido no es lo suficiente como para
incrementar su exportacionEl informe Grattan de 1874 insiste en que en hhmR el
oidium sigue disminuyendo su intensidad y en guglantan muchas vifias cada afio, asi que
podemos esperar que se exporte vino en un futurouylejano”

Parece que a mediados de la década de los setemizrsumpe momentaneamente el
declive del vino tinerfefio, ya que el informe sollenerife de 1875 da cuenta, por
primera vez en muchos afos, de que bastantesteentes se han dedicado de nuevo
al cultivo de los vifiedos y, por tanto, los vinos ekta isla aumentan cada afio en
cantidad. El oidium se va erradicando poco a pqcdopde aun aparece, se elimina
facilmente con aplicacion del azufre. La filoxecayo temor a su propagacion freno
nuevas plantaciones) no ha aparecido hasta la &changun vifiedo.

Respecto a La Palma, los informes elaborados dgpeaénte para esta Isla y que se
habian interrumpido en el afio en 1874, en el gba @anoticia de nuevas plantaciones
de vifia, se reanudaron en 1908 con el nombramdsiteiceconsul Fyfe Millar quien
hasta 1914, elabordé siete informes. Resultan de grierés porque pormenoriza
muchos datos sobre la producciéon de platanos, dafratas, almendras, maiz, cebolla,
tomate, productos de artesania, etc., pero nsol@amencion a la vifia o al vino.

Entre los informes britdnicos posteriores al quetiénBarrioso para la Exposicion
Nacional tenemos que destacar algunos; el infombeesTenerife de 1882 se realizan

unos interesantes comentarios sobre el ia@idas formas, los campos que estan alrededor de
La Orotava y La Matanza contindan proporcionandsthael dia de hoy todo el vino exportado desde
Tenerife, a pesar de la enfermedad de la vid. Tambn la parte sur de la isla sobre todo en Arafo,
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vino se cultiva todavia y da no sélo empleo a bwpesinos sino que produce un vino que, aunque es d
inferior calidad, se usa para el consumo local. \endimia empieza en agosto y dura todo septiembre.
La cantidad anual producida es de unos 11.000 Higats (1.100.000 litros) valorados en 10.000 lisra
esterlinas. Los de mejor calidad van a Inglaterddemania, Indias y algo a Africa, mientras que dtes
peor calidad se usan para el suministro de los bamgue frecuentan estos puertos.

En otro informe de 1896, tras constatar que elsulfjlue se emplea para las plagas de

las vides y las papas viene aqui via Marsella, dioeel vino que sale de Tenerife es
preparado para el mercado al que se exporta y eeigdgmente muy diferente del vino que normalmente
se produce en la isla, que es malo y tanico y e agropiado para mezclas y elaboraciones de otros
vinos.

Uno de los ultimos informes, probablemente el mésrésante de todos para las islas
orientales, es el Informe sobre la agricultura @s Palmas de 1898, que sefala el
definitivo declive del vino grancanario, indicandae sélo se produce vino en el Monte y
Santa Brigida y algo en Guiniguad®ice luego que la vendimia se realiza en la prame

semana de septiembre, indicando que se trata geogeso no muy higiénicowo se
guarda precaucién, mezclandose las uvas madurasasoverdes; trituradas y llenas de azufre, sertighazar a los
cestos. Estos se trasladan en mulas a las prengasle se vacian dentro de un tipo de “cuba” o goEpoésito

cuadrado, pisandose luego con los pies. Ultimamed@ntinUa el informeka habido una gran importacion
de vinos catalanes en Gran Canaria. Dichos vinosstan aproximadamente la cuarta parte del vino midk, y
mucho de este vino catalan se ha afiadido al canpoio unos manipuladore inteligentes, para quienksimo

auténtico era demasiado caro para sus propésifo@ncluye el informe diciendo textualmente gue
vino barato de Lanzarote, un excelente vino blaigero de pocos grados, también se utiliza para siabor a la
mezcla. Este proceso de mezclas se interrumpié mémeamente cuando los impuestos de importaciénesob
bebidas alcohdlicas subieron y muchos productoreicelas tuvieron que suministrar el vino auténtieb cual,
aunque mucho mas entero que el vino manipuladgustaba tanto al paladar.

162 Algunas Malvasia peninsulares. Especialmented& Sitges.

Durante el siglo XVIII en algunas zonas peninsidase planté6 Malvasia, pero en la
mayoria de los casos se denominaron Malvasiasngaplgue no lo eran; en todo caso
ello indica el prestigio que tenia la esta varied@dnociamos gracias a algunos
estudiod’ casos de clasificacién errénea, estudios que itancempletados con una
Ponenci&’ presentada en el Tercer Simposio Internacional\Vhdda”, celebrado en la
Isla de La Palma y elaborada por un equipo de itieod de la Finca EI Encin (que
tantos servicios ha rendido desde hace muchos afestudio y conocimiento de
variedades espafiolas y que cuenta con un Bancerdeodlasma), con la colaboracion
del Sr. Zerolo y que puede consultarse on’finea Ponencia concluye, entre otros
extremos:

De este trabajo se desprende que de las veintigd®iminaciones de Origen espafiolas en que aparabeada de
baya blanca encontramos ocho variedades difereitksijje, Malvasia de Sitges y Malvasia Rosada, Gbkas,
Dofia Blanca, Macabeo, Planta Nova y Malvasia de aeste. Dado que el nombre de Malvasia debe asignars
las uvas perfumadas que ofrecen sabor especialodeatel un poco amargo, Unicamente doce D.O. emtalguno
de los tres tipos verdaderos de malvasia (Malvdsis&Sitges, Malvasia Rosada y Malvasia de Lanzarotee de
ellas situadas en las Islas Canarias y una (Catajudtala Peninsula Ibérica

También indica la citada Ponencia en sus aparadp8., lo siguiente:

%5 Rodriguez Torres, Inmaculada Concepcititentificacién varietal de vid mediante métodoseistimaticos y
ampelograficosEl Encin 2001. Tesis Doctoral.

% |. Rodriguez-Torres, F. Cabello, J. Zerolo y otros: Malvasia en las Denominaciones de Origen espatiol
Homonimias y sinonimia&n Tercer Simposio Internacional “Malvasia”. LdrRa 2009.

57 www.fceye.ull.es/malvasia/doc/Trabajo3.pdf
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Malvasia de Sitges y Malvasia Rosad&sta variedad es la que se cultiva con el nombrévi&a y/o Malvasia
Rosada en las D.O. Abona, El Hierro, Gran Canaria,&omera, La Palma, Tacoronte-Acentejo, Valle dé@i,
Valle de la Orotava e Ycoden-Daute-Isora). Tomax@inbre de Malvasia de Sitges en la D.O. Catalufiga Es
variedad es claramente distinta al resto de laadas. Sin embargo en trabajos recientes se ha desmosque es
una sinonimia de la Malvasia de Lipari, Malvasia Slardegna y Greco di Gerace (ltalia), Malvasia dmalbufar
(Baleares, Espafia) y Malvasia Dubrovacka (Croac{&yespan et al., 2006), y con Malvasia Candida catiaven
Madeira (Rodriguez-Torres et al. 2006)

En definitiva, entiende la Ponencia que la Malvasi&itges, la Malvasia de La Palma
y la Rosada, son la misma variedad, la misma tamipi& las de diversas regiones de
otros paises que se enumeran en el parrafo antBespecto a la de Lanzarote, aun
siendo Malvasia también, expresa la Ponencia queat®e de una variedad distinta,
derivada de un cruce entre la Malvasia denominadaiestro pais como de Sitges y la
Bermejuela. Lo trataremos con mayor detalle endas@én siguiente, destacando por
nuestra cuenta que la muy afamada Malvasia desSigiendubitadamente Malvasia,
que ha dado lugar a un vino peculiar y muy estim&kro esta Malvasia no esta
documentada en dicha localidad hasta el siglo X\HHbia en Sitges con anterioridad
al siglo XVIII unos vinos también excelentes, ppawece que no eran Malvasia. Varios
autores destacan esta circunstancia, como por kjeMiguel Comeng®. Es de
bastante interés el método de vinificacion de B&hvasia en el siglo XIX, tal y como
indica Lopez Camufids Dice este autor que se confecciona a veces naezclan la

moscatel, siendo este via@gusto suave, aromatico y licoroso muy estimaigte. muy madura y del mosto
del pisado sin prensar, que sera de 15°, se llemadel todo tinajas o cubas o encascan con orugngado de las
mismas uvas, sin que este lleve escobajo algunspugs que pase la tumultuosa y el liquido marque, s
trasiega a otro tonel, pipa o bota de madera y esgpdne medio litro por cada diez arrobas (160 birae la
siguiente composicién, que le prestara el gustooyna caracteristico...

172 Malvasia de Lanzarote versus Malvasia de La Fah.

La Ponencia del Tercer Simposio “Malvasia” celebrad La Palma en 2009, sefiala
también, respecto a Lanzarote:

8. Malvasia de Lanzarote.Esta variedad no estd inscrita en el Registro deiedades Comerciales Se ha
encontrado esta variedad bajo el nombre de Malvasidas D.O. siguientes: Lanzarote, Gran Canarid/afle de
Guimar; con el nombre de Malvasia portuguesa yfloaS#an Garcia en la D.O. La Palma; y Malaga endaD.
Tacoronte-Acentejo, todas ellas en las islas Carmsar@ra sinonimia encontrada en la Coleccién de ®dades de
Vid de El Encin es Perejil en Lanzarote. Preseathdja pequefia, claramente pentalobulada, de ragemuefio y
no muy apretado. Y ademas presenta el sabor e$pmuiacteristico de Malvasia. José Esteve Martfnaéi que
“Malvasia Canaria, de uva blanca o a lo sumo detomo dorado ligero, es completamente distinta dblévasia
de Sitges”, podria estar mencionando a la MalvadéalLanzarote (Martinez, 1998). La Malvasia de Lamiza
aparece en las islas de forma mas sana, menoscargtmas resistente a plagas y enfermedades gMaleasia de
Sitges. Por otro lado los microsatélites permitarstplar que se trata del cruce de dos variedaddsvaedas en
Canarias, Malvasia de Sitges y Marmajuelo (Zerolalet 2006). Por todo esto se entiende que la dadede
cultivo més antiguo en Canarias sea la Malvasia dgeS, que aparece de forma mayoritaria en lassisie
viticultura de exportacion (La Palma y Tenerif@s Imas occidentales.

Es importante resaltar que la Ponencia citada Bsecoencia parcial, pero sustancial,
del trabajo de campo vy de la obra precedente deJdoge Zerolo. Su obra sobre
Variedades de Vid de cultivo tradicional en Cansfiias probablemente el trabajo mas
importante sobre la viticultura global del Archigigo desde el informe de Barrioso
para la Exposicion Nacional de 1877. Por una paetelo es un ampelografo riguroso,

%8 Comenge Gerpe, Migudla vid y los vinos espafioledadrid 1942.

%9 Lépez y Camufias, JodBiamante del vinicultarMadrid, 1885. Pag. 365.

60 Zerolo Hernandez, Jorge y Cabello Saenz de Saat@mMariedades de Vid de cultivo tradicional en Canarias
Tenerife, 2006.
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pero ademas es conocedor de la viticultura de tladaslas viticolas del Archipiélago y
colabora activamente con viveros y bodegas de Tener

Lo que defienden tanto la Ponencia como el libiteréor es que, dado que la Malvasia
de Lanzarote es un cruce entre Malvasia de Sitgemq variedad, no como
procedencia) y la Bermejuelo o Marmajuelo, tant@ womo otra son parentales
respecto a la Malvasia de Lanzarote, por lo qyéalata primigenia en Canarias habria
tenido que ser la Malvasia de Sitges que en algamento posterior cruzo con la
Bermejuelo, dando lugar a otra Malvasia que luegla@ue predomind en Lanzarote.
Ello vendria corroborado por el hecho de que lavikih Rosada recogida en algunas

islas del Archipiélago es la misma variedad de daSitges:Estos resultados nos permiten
establecer el origen de al variedad blanca en laaoidn en la mutacion de uno ovarios genes impbsaen la
sintesis de antocianos de la variedad rosada. Esttacion no podemos situarla en el tiempo y es@gensar que
la introduccion de las dos variedades fue simuibdheENn el mismo sentido, la Ponencia cif4da
Malvasia Rosada resulté ser una mutacién de codoMdlvasia de Sitges o viceversa

No se discuten los resultados de los analisis glenforosatélites ni la técnica molecular
empleada para la deteccion de los genotipos deplastas analizadas sino la
interpretacion de dichos resultados que a contibnamiestionamos.

[ll. Dudas y algunas conclusiones.-
182 La pretendida extension de ambas Malvasias enfgchipiélago.

El trabajo de campo de Zerolo, del que trae caas@ohencia del Tercer Simposio
“Malvasia”, se ha realizado, obviamente, con aotelfad a la publicacion de su obra en
2006, en cuyo apartado Malvasia se dice textuaBftent

Bajo la voz Malvasia encontramos en Canarias trestfpos distintos, dos de baya blanca y uno de bagada.
Respecto a los de baya blanca, seria incomprenkibledaccion de las explicaciones en las que guaranzar si
no utilizara dos nombres que rompieran esta hom@niRropongo el término Malvasia de La Palma pagéerirme
a la variedad de Malvasia mas extendida entre itisltores palmeros —si bien esta presente ensoistas-. Con el
termino de Malvasia de Lanzarote me referiré addedad empleada por los bodegueros de esta ista pkaborar
los Malvasias.

En El Hierro encontré sélo dos cepas de Malvasiaal®alma en parcelas tradicionales de FronterataBsriedad
esta practicamente extinguida en esta isla, pajue pocos viticultores son capaces hoy de recofmddo encontré
ninguna planta del tipo Malvasia de Lanzarote.

Los viticultores de la isla de La Palma se caraiz@n por ser grandes conocedores de la variedadedjos llaman
simplemente Malvasia. Su cultivo se concentra een€aliente donde ain hoy y de forma continuada elesd
implantacion existen parcelas donde es mayoritalia. Mazo aparece de forma minoritaria mezclada otnas

variedades. Es en esta subzona donde utilizarrreiné de Malvasia Portuguesa y Sebastian Garcia mhasignar
una variedad que morfolégicamente coincide con alvislsia de Lanzarote. El cultivo de estas ultimais $0 he

localizado en Mazo, donde es muy minoritario. Ef@también aunque de forma testimonial cepas divadéa

Rosada, el tercer fenotipo.

En La Gomera, los viticultores hicieron refereneiasu cultivo si bien sélo pude localizar dos cefabtipo La
Palma y una tercera de Malvasia Rosada en Vallebhsom

En Tenerife encontré los tres tipos de MalvasiaABaga y Tegueste localicé cepas de Malvasia RoSslaultivan
pies aislados de Malvasia de Lanzarote en Anaghe \da Glimar y Tegueste. En esta Ultima zona emt@dad es
conocida bajo el término Malaga, En Los Realejas, Ips indicaciones de Jesus Corvo, encontré la kil de La

61 Zerolo Hernandez, obra citada, p. 171.
62 ponencia citada en la nota al pie n° 57, p. 2.
83 Zerolo Hernandez, obra citada, p. 93.
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Palma en una finca de plataneras donde se cultiglyunos cordones sobre un mollero (acopio de pigdra
También en Tegueste con la colaboracion de Ric&dtiérrez localizamos cepas viejas de esta Ultiardedad en
una finca abandonada.

En Gran Canaria sélo pude marcar plantas de Malvadgal.anzarote en el Monte Lentiscal, donde su\aultio
deja de ser testimonial.

Lanzarote es claramente la isla con mas superfleidicada a la Malvasia. En plantaciones tradici@satolo pude
encontrar un tipo de esta variedad que es la Mdlvale Lanzarote. su estado sanitario permite erreorglantas
libres de virus.

El texto anterior también permite la siguientedegtque ahora propongo: respecto a la
Malvasia de La Palma podriamos decir que se eraontinicamente dos cepas en El
Hierro y otras dos en La Gomera. En Gran CanarinylLanzarote ninguna. En
Tenerife, se encontr6 Malvasia de La Palma en dgarés: en Los Realejos y en
Tegueste; en el primer caso en una finca de platangonde se cultivan algunos
cordones sobre un mollero o acopio de piedras,gl sagundo caso se localizaron unas
cepas viejas en una finca abandonada.

En La Palmasu cultivo se concentra en Fuencaliente donde aoy Y de forma continuada desde su
implantacién existen parcelas donde es mayoritaB¥e |0 que deduzco que en la mayoria de las
parcelas es una variedad minoritaria. Este es @kolprincipal y casi Unico, pues la
otra zona palmera donde se encuentra, en M@aZ@ge de forma minoritaria mezclada con otras
variedadesEfectivamente, el mismo Consejo Regulador de la DaOPalma, al hablar de

la Malvasia dulce en su W¥bLa isla de La Palma es propicia para el cultivoldevid, dando asi vinos
tan peculiares como éste, una uva que solo se peodn dos zonas muy concretas y reducidas dealalialzona de
los Llanos Negros en Fuencaliente, junto a las faldal Volcan de San Antonio (1697) sobre suelosetizas
volcanicas y la de Hoyo de Mazo, sobre terrenosichenlos con piedras volcanicas que aqui llamamos
empedrados... Su viticultura es compleja, pero efichzillante. Los Ultimos reductos de las parrasgorales se
encuentran a 300 y 500 metros sobre el nivel de] ynge cultivan unas 10 hectareas de Malvasia ég de sesenta
afos en la isla.

La Malvasia de Lanzarote es hoy la mayoritaria @nero de cepas, en kilogramos de
uva y en vino elaborado, existiendo muchas paradasle es la Unica variedad. A su
vez, no se encuentra ni en Gomera ni en El Hipem si en las restantes islas. En Gran
Canaria en el Monte Lentiscal, donde su cultivadae@ de ser testimonial; en Tenerife
se cultivan pies aislados en Anaga, Valle de Guimmaegueste; y finalmente en La

Palma, se encuentra €nMazo, donde utilizan el término Malvasia Portaga y Sebastian Garcia para
designar una variedad que morfolégicamene coincimtela Malvasia de Lanzarote. El cultivo de estitisnas sélo

lo he localizado en Mazo, donde es muy minorital@,que me lleva a deducir que hay suficientes
pies como para que tengan dos denominaciones, enelas Malvasia Portuguesa
(resultaria excesivo inferir su procedencia madsie

En definitiva, del trabajo de campo citado y deediejo en la obra del Sr. Zerolo (del
gue trae causa la Ponencia) no se puede deducla gx¢ension en el Archipiélago de
una u otra variedad resulte mas favorable a La &ddvde La Palma, sino en todo caso
lo contrario.

En lo que se refiere a la Malvasia Rosada, hengis en los textos antes transcritos
que en La Palma se encontramique de forma testimonial cepas de MalvaRizsada €n La
Gomera, se encontré una unica cepa; en Tenerifag®ly Tegueste) se localizaron
cepas de Malvasia Rosada. No se localizaron nil tiro, ni en Gran Canaria ni
Lanzarote. De tan escasisima implantacion tampoeale deducirse que la Malvasia

84 \www.vinoslapalma.com
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Rosada fuera primigenia en el Archipiélago. A beeguro que si lo que se buscara en
el trabajo de campo fuera otra variedad inusual &rchipiélago, como por ejemplo la
Gewurstraminer o la Riesling, se habrian encontraé® pies que de Malvasia Rosada.

192 E| estado de situaciéon en 1876.

Hemos visto en la Cuestion 142 que el Informe dei@ parte de que la Malvasia era
la misma para todo el Archipiélago (lo que no quii@ecir que fuera idéntica y mucho
menos clonica) y que €l denomindbalcissima Esta variedad estaba en todas las islas
viticolas del Archipiélago, absolutamente en todasJuso en La Palma, aunque
caminara a su extincion. La diferencia entre lavidsila de Sitges o de La Palma y la
Malvasia de Lanzarote es suficientemente notable st en la apariencia
ampelogréfica de ambas (planta, hoja, tallos, resig granos) y en comportamiento
organoléptico, sino también en rendimiento por falaes dificil que todo ello escapara
a las observaciones de Barrioso, precisamente anadad, que aunque ya muy
minoritaria, centré sus observaciones por razons®ritas que €l mismo pone de
manifiesto.

Defender que coexistieron ambas variedades supbmenajue Barrioso no se percato
de sus diferencias (lo que resulta altamente ingii@bpor lo dicho en el parrafo
anterior), o bien que en Lanzarote, con postealria informe de Barrioso de 1876, se
sustituyo laDulcissimapor la actual Malvasia de Lanzarote, cosa difieisostener por
cuanto que en Lanzarote existen todavia cepasnegi#e y ninguna de ellas es de
Sitges. Parece bastante mas probable que la Unaleadfa blanca que observo
Barrioso, la Dulcissima sea precisamente la que conocemos como Malvasia d
Lanzarote.

202 Algunas preguntas sobre la variedad Malvasia.

La Ponencia del Tercer Simposio “Malvasia”, enasifa con la obra anterior de 2696

dice textualmente gueor otro lado los microsatélites permiten postutpre se trata del cruce de dos
variedades cultivadas en Canarias, Malvasia de Sifg®larmajuelo (Zerolo et al., 2006). Por todo estoentiende
que la variedad de cultivo mas antiguo en Canasea la Malvasia de Sitges, que aparece de formaritaga en

las islas de viticultura de exportacion (La Palmdgnerife), las mas occidentaleESte texto contiene dos
afirmaciones basicas: por un lado la de que la 8&aévde Lanzarote es un cruce de dos
variedades cultivadas en Canarias, Malvasia desSitgMarmajuelo. Es una afirmacion
que se acepta con una pequefia duda: ¢ Podria atrdelMalvasia distinto que el de
Sitges estar también en relacion parenteral cdial@asia de Lanzarote?. La segunda

6 Zerolo: Obra citada, p. 20E| Origen de las Variedades Tradicionales Explicadosde las relaciones
moleculares intervarietaled_a técnica molecular nos parece una herramienty il para resolver las relaciones
entre variedades. Aquellas originadas en una migmllacién, y por tanto sobre una misma area geogaaf
comparten gran numero de alelos heredados por cnimatos. Bajo este criterio, si se agrupan aquellasedades
que comparten al menos un alelo en cada microsatébn una determinada variedad de la colecciénepuoak
establecer grupos que pudieron formar parte de pwialacion...

Relacion paterno-filial Se considera que existe una relacion filial cuamshcontramos un individuo que puede
explicar su origen por transmision de un alelo dela parental, debiendo cumplir con todos los miatéktes
estudiados ese requisito. Si bien el nimero deaséctélites analizados (9) y el nimero de alelooptiados para
ellos (59) aportan un grado alto de certidumbrehaeampliado su nimero hasta un total de 18 midéigas como
unico método de confirmar la validez de las hipétesopuestas. El andlisis molecular lo realizé doan Borrego,
responsable de los estudios moleculares...

Hipétesis del origen de Malvasia de Lanzarote hipotesis formulada es la siguiente: la vadddie Malvasia de
Lanzarote se obtiene por cruce entre una plant®elenejuela con una planta de Malvasia de La Palyaaque en
los microsatélites estudiados se cumple el criterigido.
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afirmacion, de quse entiende que la variedad de cultivo mas antdgpi€anarias sea
la Malvasia de Sitges, que aparece de forma maya@ien las islas de viticultura de
exportacion (La Palma y Tenerifeho la admitimos porque hace supuesto de la
cuestion. Si se trata de una hibridacién, la tecmwlecular no nos asegura que la
hibridaciéon se produjera en Canarias, por lo quiripchaberse producido en Madeira,
Andalucia o en otros lugares. Tampoco la fechausnlg hibridacion se produjo. En
modo alguno compartimos el argumento de gparece de forma mayoritaria en las
islas de viticultura de exportacién (La Palma y &efe), como hemos razonado en la
Cuestion 18?2, sobre el trabajo de campo del pr&vioZerolo. Ademas, segun el
Informe Barrioso y los Informes consulares britédsida situacion de la Malvasia (y del
resto de la viticultura) era peor incluso en Lankalque en otras islas a partir de
mediados de siglo XIX, consumiéndose fundamentainenno peninsular, con
reintroducciones de variedades procedentes de Aciday con denominacion del vino
comoVino, sin matiz alguno de que fuera blanco, tinto cedente de alguna variedad,
cosa que no sucedia (salvo en Gomera) en ninguasdislas, tal y como explica
Barrioso. Tenerife habia iniciado y luego complet&dreconversion de vino blanco en
vino tinto.

Por otra parte, la narracién historica que par@oyar aquella dicha tesis es realmente
endeble porque la situacion de la Malvasia en Mad& se compadece con la version
oficial, pues no parece que la introdujera EnriglleNavegante, ni que existiera
Malvasia en el siglo XV, ni que esa variedad llagaCanarias desde Madeira, ni que la
Malvasia de Madeira a finales del XVII, con losideates criptogamicos y la posterior
filoxera, pudiera garantizar una continuidad delsmo varietal. Tampoco la
preexistencia de la Malvasia de Sitges en Sitgess atel siglo XVIII, por mas que se
quiera reforzar ello con una pretendida recogidasia variedad en las Cruzadas o en
otras expediciones catalanas, no ya porque noeglapLconcretar sino porque no existe
rastro de una hipotética plantacion de Malvasi@ataluiia en aquellas fechas.

Otra cuestion a responder, y no es menor, es lasidla Malvasia de Sitges
pretendidamente primigenia, hubiera podido prospadacuadamente en las diversas
zonas y cotas de Tenerife como para producir teimim de Malvasia como el que se
exporté en las segunda mitad del XVI y buena padetesiglo XVII, aunque se tratara de
un vino de uva sin sobremadurar, como si lo fueelesiglo siguiente, en el que el
jesuita Sanchez explicaba como por ello, una figoa podia dar cien pipas daba
finalmente treinta de vino generoso.

Por ello, en términos probabilisticos, entiendo qesulta mas probable una
reintroduccion de la Malvasia de Sitges (entendioimo variedad clonal, no como
procedencia geografica) en la primera mitad déb sigk en Fuencaliente de La Palma,
o dicho de otra manera, que la Malvasia Dulcissijora vio Barrioso en las distintas
islas de Canarias es precisamente la que hoy esidegca en Lanzarote.

Lo cierto es que todas estas circunstancias hgmado una divertida consecuencia en
el Registro de Variedades. La pretension de convé&t “Malvasia Auténtica”
(Malvasia de La Palma) en “Malvasia de Canariashasvisto truncada por cuanto que
se trata del mismo clon que la Malvasia de Sitges)o que ha tenido que inscribirse
como “Malvasia Aromatica”. En Lanzarote, la Malease ha inscrito como Malvasia
Volcanica.
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Son muchas las cuestiones a investigar y desenti@tao la evolucion de la vifia en
La Palma vy las restantes Islas en el ultimo cudetcsiglo XIX y la primera mitad del
siglo XX. Por otro lado, los futuros estudios deactgerizacion varietal de la Malvasia
Volcanica podria deparar alguna sorpresa, porguérios que dicha variedad podria
englobar una diversidad de clones. Por el mecandgara profecia autocumplida, dado
que la Malvasia de La Palma es oficialmenteAlaéntica los estudios se han
encaminado en esa direccion, descartando otratekipdO eso creo.

V. La Malvasia Volcanica de cara al futuro.-
212 La investigacion como método de mejora y conagiento.

Queda mucho por conocer de la Malvasia Volcaniamifién de otras variedades
autoctonas). Partimos de la base de que los vireeegentes de varietales singulares
tienen un amplio recorrido siempre que se logriejeafsu especificidad, es decir, los
elementos que puedan distinguirlo organolépticaenéet los restantes tipos de vino.
Dicho de otra manera, la elaboraciébn de un vinoasugaracteristicas especificas
puedan obtenerse Unicamente con esa variedad. iAfaee a ello es un valor de

mercado ante la creciente homogeneizacion de tassyipor excelentes que sean, tal
como vienen denunciando varios expertos.

En ese afan hemos iniciado hace mas de un afio ttedmgos 1+D, liderados por
Nicolas Bernard, ingeniero Agronomo de la escuejeorgdmica de Montpellier,
actualmente trabaja en el departamento de invesiig¥ivelys®.

Los planteamientos basicos y objetivos pretendiglosel proyecto de investigacion
pueden resumirse de la siguiente manera:

Partimos de la base de que de entre todos los cmnf@s del aroma, los mas
importantes para la tipicidad y calidad de un vemn precisamente los aromas
aportados por la variedad (Riberau- Gayon).

El aroma de uva, sea por los elementos libres ospsrprecursores (no volatiles ni
odorantes) es el que contribuye o potencia en mangmlida su caracter varietal. De
entre las dos tipos basicos (Aromas ReductoregooTiol y los Aromas Terpénicos),
destacamos los Terpinoles.

Los Terpinoles (pertenecientes a la familia dedogenos), tienen especial importancia
en las uvas terpénica o de la familia Muscat, qugoba, las Malvasias, el Moscatel y
el Moscatel de Alejandria, ademas de otras varesladerpénicas como
Gewurztraminer, Pinot Gris y Riesling. Entre lodnpipales terpinoles de estas
variedades conviene destacar el linalol, el alfphteol, el nerol, el geraniol, el
citronellol y el ho-trienol porque estos aromas sabor a rosa desempefian un papel
muy importante.

6
Trabaja en estrecha colaboracion con los prestigios/estigadores en Viticultura a nivel mundialaiA DELOIRE, Herman
OJEDA, Y Alain CARBONNEAU.
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Los terpenos llegan generalmente a su meseta@mes nivel de azucar buscado, por
lo que las técnicas mas utilizadas como la refraetda, pH y acidez no proporcionan
informacion del potencial aromético del vino. Hayecdesarrollar otros métodos que
permitan cuantificar la calidad aromatica de la dueante su maduracién para decidir
el momento de entrar en bodega. En nuestro casla ¢t@mramienta Dyostem.

Como consecuencia de lo anterior pretendemos acanzriple objetivo:
a) Determinar las caracteristicas cualitativas/ttaivas de la uva a vendimiar.

b) Proponer una metodologia de vendimia acordeoalugto definido, habida cuenta de
la multiplicidad de parcelas viticolas con maduwaci(a efectos de los aromas
pretendidos) heterogénea.

c) Proponer un proceso de elaboracion coherentsiderando la materia prima
existente y las herramientas tecnologicas de amsicion existentes en la bodega.

En definitiva, dado que el aroma del vino estad@al desarrollo de las distintas etapas
de su elaboracion y al “Know How” del endlogo (peabre todo es un reflejo de las

caracteristicas especificas de la uva y su terreith) supone intentar una buena
caracterizacion de la materia prima en la vifia yatlecuacién del proceso de

transformacion utilizado. Para ello es necesarterster y poder calificar en términos

de madurez (fendlica y aromatica), las distintascgdas o zonas de las distintas
variedades, especialmente de la Malvasia Volcéanica.

El mayor o menor éxito en el empefio dependeréateicimiento de la materia prima,
y las parcelas mas adaptadas a cada una de elsnigmo tiempo deberia permitir a
la bodega el establecer una logistica de elabaraciberente e integral.

Los obstaculos son importantes porque la uva cad@ima camparfa a otra no solo por
la variabilidad climatoldgica. Tenemos que guiaroos los instrumentos que la ciencia
nos ofrece y utilizar los diferentes conocimientoentificos de forma conveniente.
Ademas, el consumidor quiere un producto homogénde calidad todos los afios y
todos los meses del afio.

El Grifo, 9-VI-2011



